Mikino [ *  Responsabile dell’Unita di Controllo Comunale

Comune EMAIL Iviyni ntroll myne milang.it FAX 02 B84 62592
M
i *  Gestore del Servizio

EMAIL mail@milanoristorazione.it FAX 02 884 64675
EDIZIONE LUGLIO 2015 ALLEGATOE

SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL SERVIZIO E RILEVAZIONE NON CONFORMITA '

|ﬁmﬂ‘lmmmimw‘m
scuoLa DUCA Il ABONER «"-35/"\(7"-

Cantro Cottura di appartenenza: ... Jud. to..... .. Data sopralluogo: G/I.l,'ul- ...............

Nido dfinfanzia [ Nidi Accreditati [ Sez Prmavera [ Micro Nici [ Scucla deffinfanzia (1
Scuoia Prmaria [/’ Scucia Secondaria di 1 grado [ Sede Centro Estvo (]
Amwmm

a) La puiizia di amblente e arredi &

b) Comi delle derrate  con quanto
prevsmwmmdsawmerdmnm’ siOne O
Se No, indicare variazione. .. . R T R R R R AT
sONn O

=] SL‘;abbiqliamenln del personale addetto al Centro Cottura & adeguato?
Non '

- a) Lapulizia di ambiente e arredi &

b) Cornispondenza delle derrate alimentari con quanto

buona [ suffciente [ insufficiente [

previsto nel contratto di senizio e nel men; in vigore? sOne O
Se No, indicare 2
Note:
3. Refettorio o
a) Lapuiizia di ambiente e arredi & buona M) suficiente [J insutficiente ]
b) | tavoli sono apparecchiati comettaments 58 Ne O
) i contenitori ded pasto s0no puit @ in buone condizioni s E N D

d) sono presenti dei sistemi di mantenimento deia temperatura (termo box-carreli termici) Si K] No (1
e) L'abbigiamento del personale addetto & adeguato? siA No O
1
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“.‘n:r;mr
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Se No, indicare variazione.

ALLEGATOE

4. Locale di Rigoverno

a)

buona [ suffcente D, nsuficiente T

La puiizia di ambiente e amedi &

b) | contenttori del pasto sono puliti @ in buone condizioni si¥g] N0 OJ
¢) Sono present dei sistemni o mantenimento della temperatura (termo box-cameli termici) 51 B No (J
d) L'abbigliamento del personale addetto & adeguato? sB O
Se Non adeg g i
Note:
1.Menu’
1l mend del giomo

 SLALCHENS. o, Cons PRmotoM .. CBASL CAGI:

Contomo... T NGO LLAL

. NE. QU220 SAOTINATQ

a)
b)

<)

1l mend del giomo & esposto allintemo dei locali scolastici? s N O

1l menu del giomo cormisponde a quello esposto nei locali scolastic? Si No OJ
Se No, indicare vari
Errore consegna?

s O »«A
pnetanm"’“"‘-mnsegr\a mancata consegna ecc ).

Se S), indicare moti (vark

Indicare il numero det pasti complessivi (escluse diete).

Incicareinmmodelpmnerpmﬂhsdel&npesommdess«oadwelemem{danlevaredallahegamaI
down‘»ermdmasporto

1° piatto past adulti n 3. pastibambinin 2% S peso complessvo del past Kgig
2* piatio past aduli n. .. . pasti bambinin 3 &5 3 peso complessivo dei past Kglg
Contomi adulti n. 2‘3 bambini n. %85 peso complessivo der contomi Kgig
Indicare il numerro complessivo delle Diete: 3,3

2
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ALLEGATO E
Q) :ndwannumoaluwamnendwmwmm(danMNdambgmudowmma
rasporto)
1* piatto adult n bambwni n peso complessivo dei pasti Kgig ..
2° piatto adulb n bambini n peso complessivo dei pasti Kgig
Contorni adutti n bambini n peso complessivo dei contomi Kglg - ..

Milano

Camune
o Milann

ALLEGATO E
1°piatio gradevole ~¥]  accettabile % non accettabile (]
2°piatio gradevole non '
contormo gradevole [] accettable [ non accettabi

ono [J mmble‘ nmaonwnbﬂex

2 Distribuzione pasto (prendere in esame un solo turmo)

a) Le temperature verificate dall'addetto del gestore sono conformi Si % No O
Se No segnalare:

b} Il tempo trascorso dall amvo alla distribuzione & < 10 min ﬁ 210<20min [ > 20 min

a
) La durata della distnibuzione del 1° piatto & < 10 min a 210<20min OJ>20min O
d) La durata delia distribuzione del 2° piatto @ < 10 min 9’ 210<20min O>20min O
e) La durata del pranzo & <30m|n‘£'230<80min O>eomin O
f) Incicare il numero di persone addette alla distribuzione AR
g) 1l comportamento del personale addetto alla distribuzione &: wh non mrme

Se Non corretto segnalare motvazioni

W) Indicare i o in anals (e Unico. 1 L0 €T} or ot g A LA

3.val sensorigle  p le del pasto Centrocottura [ Refettoio [
a) Temperatura del Gbo 1'patto  cakdo Kl tepic [ fredoo (]

2'patto  caldo K] tepdc [ fredao O

contomo  caldo O  tepido I!? freddo a

b) Cottura del cibo 1°patio adeguata &) eccessva [ scarsa (|

2°pianto adeguata A eccessva [ scarsa a

contormo adeguata [ eccessiva [ scarsa O

© Quantta porzione servita 1°piatto adeguata B3 abbondante (] insuficente  [J

2'patto adeguata (] abbondante[] insufficents TR

contomo adeguata [ abbondante (T insufficients u@

4Valutazk rialo @ o della dieta Controcottura [ Refettorie [J
a) Temperatura del cibo 1°piatto caldo O tepdo O ftreddo a
2°piatto caldo O tepidc [ freddo O
contomo cado (] vepdo [ treddo (]
b) Cottura del cibo 1°piatto adeguata [] eccessva [ scarsa O
2'piatto adeguata [ eccessva [  scarsa (]
contomo adeguata [] eccessva [ scarsa (m]
c) Quanbta porzione servita 1°piatto O ab O  insuff a
2'piatioadequata [ abbondante (] insufficente ([
contomoadeguata []  abbondante(]  insuiciente ([
) Sapore 1°piatto gradevole []  accettabie [J  non accettabile (]
2'piatto gradevole ] acoettabile (] non accettabile (]
contomo gradevole [ accettabile [ non accettabile ]
d) Giudizio giobale bwone [ accettabile (]  non accettabie ]
Note Tk " dieta):
§.Valutazione Specifica
8) paned ditipo integraie ¥ con farina 000 CJ
b) paned buono [ accettabie (3 non accetiabile (¥
o tuttaidessert buono [ accettabile [ non accettabile [

d) modalta i sgombero del rifiuti eseguita dagh addetti del gestore conforme [ non conforme. L

Note :.
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C) INDICE DI GRADIMENTO DEL FASTO:
ﬂmﬂmdmd-mmmﬂhﬂumﬂm
Per ciascun paitio si caloola fndics di gradibikt. ad esempio, se si considera classe di 25 by questi pe della
metd, la percsntuale sul nuMero dei bambini presenti in esame & 20/25x100=80% Qv questo pr 75% e 100%, il
[patio preso in esame si considern totaimente accetiato

peatio totaiments ‘supencre
a) Primo platio TA eald er wO
b) Secondo piatio TA rald prRE WO
¢) Contomo TA pald er wmQd
d) Pane wwld ead er wrO
) FruttaDessert wE eal er wO

D) CORPOESTRANEO:

E’ stata nspettata la procedura di consegna corpi estranei?
Data ... ... ...o0@&. . ... Luogo ..
N. riprese fotografiche ... .. . .,

Note (speaficare Non Conformita rilevata e fase in cui & stata effettuata o conservazione o preparazione o
somministrazione o consume o aitro) .....

[ SEZIONE NON CONFORMITA' ]

Sono present! non conformita sd No [
se Sl quall (barare | punt ~ ved: tabella codic).

A) AMBIENTE E ATTREZATURE:

1) Centro cottura ataam O aaar O a8 0O a1c O an O

2) Dispensa a2aam O az2aar O a2 O

3) Refettorio asaam O asaar O Az Oae O aso O aed
4) Localerigoverno  A4AAM [0 a4aar O a8 O asc O ap O

Milano
Comune
@ Milnno

B) SERVIZIO:

ALLEGATO E

1. Mend eia [0 s [ sico Osico O
2 Disribuzionepasto B2a [0 B26 [J

3. Valutazione sensoniale e personale del pasto  B3ATF [ B3a2F [ Baaar OJ
s3aic] Baazc(d BaascCd
B381s J eae2s[] sas3s ]
e3s1e(J s3s2e 0 s3g3e ]
Bsct (0 Baca & e3ca O
Bap1 [ papz B B3D3 K]
B [

4. Valutazione sensoriale e personale della dieta B4A1F [J BaazF (] Baasr OJ
B4A1c Baazc[J maaacd
B481s [ B4B2s (0 meBas O
B481€ (] Bam2e [J BaB3e J
B4c1l OJ saca O secau O
8401 [0 Bap2 OJ map3 O

e 2,

S, Valutazione specifica B58 Mascs O ssco (I eso0)

C) INDICE GRADIMENTODELPASTO ca1lld esz (O ces O cop O cerd cep [J
D) CORPQ ESTRANEQ pce [ pace O
E) RIPRESA FOTOGRAFICA ecc Oer Oer O
TOTALE NUMERO NON CONFORMITA' .........

Altro da segnalare :

Segnalazione effettuata da:

Commissione mensa, Dingente Scolastico (] Docent, Egucaton, Personale scolastico [

Data, .Qb#l.lj}'m..... Nome & Cognoma del compllatore:... = QQ&“W

\
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