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EDIZIONE LUGLIO 2015 ALLEGATO E

SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL SERVIZIO E RILEVAZIONE NON CONFORMITA’

(ad uso della C: Mensa ! Direzi F\\Uéltf"‘ /Ry dalla M
SCUOLA %&mﬁ‘m AR TESL. P%a Ceshbea
C&nlmComradlappaﬂanem:b?) Data luog —_= \\= 23 f\

Nido dinfanzia [ Nidi Accreditati [l Sez. Primavera [ Micro Nidi (] Scusia delfinfanzia [
Scuola Primaria®=}<  Scuola Seconderia di 1' grado, [ Sede Centro Estivo [
A) AMBIENTE E ATTREZZATURE

1. Centro Cottura /
a) Lapulizia di ambiente e amedi &
b) Cormispondenza delle demate alimentari con quanto

prevmwnamtammmaoenam%mmwe? si O No O
Se No, indicare variazione. .. P P

buona [ sufficiente [ insufficiente [

©) L'abbigliamento del a!u addetto al Centro Cottura & adeguato? sidne O
Se Non adeg segn tivazioni

Note:

2. Dispensa
a) La pulizia di ambiente e arredi & buona [ sufficents [ insuficiente [
b} Comispondenza delle derrate ali i con quanta 3

previsto nel contratto di senvizio e fel mentl in vigare? siOne O

Se No, indicare vaniazione. 4

Mote:

3. Refettorio i
a) La pulizia di ambiente e aredi & buona [ suficiente [ insufficiente[]
b) | tavoli sono apparecchiati correttamente siB N O
) i contenitori del pasto sono pulti e in buone condizioni sEBne O
d)  sano presenti dei sistemi di mantenimento della temperatura (termo box-carrelli termici) Si 21 No [
€) L'abbigiamento del personale addetto & adeguato? si @ no O

1
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Se No, indicare variazione..........

ALLEGATO E

Note: ....

4. Locale di Rigoverno

a) La pulizia di ambiente e arredi & buona ] sufficiente [ insufficientel]
b} | contenitor del pasta sono puiiti e in buone condizioni siB ne O
c) Sono presenti dei sistemi di mantenimento della temperatura (termo box-carrell termicl)  5i B3 No [
d) L'abbigliamento del personale addetto & adeguato? Si ﬁ, No []

Se Non adeguato segnalare motivazioni:

B) SERVIZIO

1.Meny’

Il mend del giomo &
r IV2ZE ORERERDA,
{nfur:‘gsk.m,..,g.,,,.sﬂmm,\&

[ N
Contarno, i ~FruttaDessert, AT IS N N
Merenda NN O
a) Il ment del giomo & esposto allintemo dei locall scolastici? 5. %o O
b} Il menu del giomo corisponde a quello esposto nei local scolastic? siSeNo [

Se No, indicare variazione

c) Emore consegna?

si [ ne EI
Se 8|, indicare motivazione (variazioni pietanze ritardo consagna, mancata wwsegnaaoc:

d) Indicare il numero dei pasti complessivi (escluse diste). ....._.
&) Indicare il numero dei pasti per portata e del suo peso com plessw escluse le diete (da nievare dall'allegato al

documento di trasporto):

1° piatio pasti adultin. ............ pasti bambinin. .......... peso complessivo dai past Kg/g ... .
2° piatto pasti adulti n. ... pasti bambinin. ...... ... peso complessivo dei pasti Kglg .......
Contomi adulin, ........... bambinin ........... pesocomplessivo dei contomi Kglg ...

) Indicare il numemo complessivo delle Diele: ...
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ALLEGATO E
g) Indicare il numero delle Diete per portata e del suo peso complessivo (da rilevare dallallegato al documento di
trasporto):
1" piattoadultin ........... bambinin. . peso complessivo deipastiKgig ..........
2° piatto adulin ............ bambinin. ... peso complessivo dei pasti Kgig ...
Contorni adulti n. ............ bambiri n. ........... peso complessivo dei contorni Kgig ...
2.Distribuzione pasto (prendere in esame un solo turno)
a) Letemperature verificate dall'addetto del gestore sono conformi Scm\ Mo [
b) Il tempo trascarso dalarrivo alla distribuzione & < 10min (] 210<20min fd> 20 min [J
¢} Ladurata della distribuzione del 1° piatto & <10min O 210 <20 min E, >20min [
d) Ladurata della distribuzione del 2° piatto & : <i0min L1 =10 <20 min E’; 20min OJ
€) Laduratadel pranzo & ; =30min [J 230<60min ?3 60 min [
f}  Indicare il numero di persone addetie alla distribuzione ................cceevivnnn
gl Il comportamento del personale addetto alla distribuzione & ourrefboﬁmn cometiol_]
Se Non corretto segnalare motivazioni
h) Indicare il tuma in analisi (88, UNICO. 11° LUFNO BOC).r1eerrrsrerersesressrrsssersnsersrsnesssessssssnns
MNote:
3.Valutazione sensoriale e p le del pasto Centro cott ) T £l
a) Temperatura del cibo {*piatto  caldo O tepido B4 freddo (|

contomo caldo O tepide [ freddo
b) Coltura del cibo T°piatto adeguata P& eccessiva [ scarsa ]}

contorno adeguata [ eccessiva [ scarsa =)

c) Quantitd porzione senvita

TR . (— insuficiente [

Milang |
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ALLEGATO E

) Sapore 1%piatto gradevole [ acoetiatie T non accettabile CJ
2ipiatio-gradevele_ [ ] je— 3 —nen-accettabiie = —

contomo gradevole [] ﬂ non accettabile [

&) Giudizio globale buono [ accettabte ] non accettabiie (]

Note:

4Valutazione sensoriale e personale della dieta Centrocottura [ ] Refettorio [
a) Temperatura del cibo 1°piatto caldo O tiepide B freddo El
2%piatto caldo O tepide T freddo O

contorno caldo O tepido [ freddo O

b) Cotiura del cibo 1°piatio adeguata DP9, eccessiva [ scarsa |

! piatto adeguate ] eccessiva [ scarsa (]

contomo adeguata (] eccessiva [ scarsa B |

¢) Quantita porzione servita 1°piatto adeguata abbondante [ insufficiente [
Z°piatto adeguata abbondante (] insuffiiente [

contomo adeguata k- abbondante (] insuffidente [

) Sapore 1°piatto gradevole [ acocettabile [ non acosttabile [
O accettabile £ non accettabile (]
contomo gradevole  [J aweﬁablleﬁ non accettabile [

O

d) Giudizio globale buono accettablie TE]_ non acoettabile (]

Note (Specificare Tipologia/Categoria dieta):

5Valutazione Specifica
a) paneé ditipo integrale [J con farina 000 B
b) paneé buono [ accettabile ™4 non accettabite [
o fruttaldessert buono [ accettabile  TBK non acosttabile (]
d) modalita di sgombero dei rifiui eseguita dagli addetti del gestore  conforme & non conforme [

Note :
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C) INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO:

ALLEGATOE

Si calcola sul di bambini che h. —"dsnamdolllpordomm
Per ciascun piatio si calcola lindice & g i = di 25 bambini & di quasti 20 hanno mangiato pili delia
m&,lapummewmamdaba-nmmwnmé 20/25:100=80%. Quindi assandn quasio valore compreso ira 75% e 100%, il
plampmsnmamsn considera tolaimente acoeltato (TA).

piatto totaimente acceltalo rrmmmmaauguahalzn%
-f piatio parzigiments accetiato  (PA) rifiuto comprasotra i 25% &l 49%
v piatio i rifita (PR} rifi P tra i1 50% al 74%

¥ platto totaimente rifiutato ﬂ'REﬂuh H al 75%

a) Primo piatto TA pa_g R wO
b) Secondo piatlo Tl pa PR RO
¢ Gontomo Tald pa g PR RO
d) Pane ) ™l RO WO
) FruttaDessert Tald  pa R RO

[ D) CORPO ESTRANEO : |

E' slata rispettata la procedura di consegna corpl estraner? sild nod
Dl v i o . Luogo ... Autore
N. riprese folografiche ...
Nm(spmﬁmmNonOomamﬂeﬂlememmhnﬂésmeﬁemanwazme o preparazione o
somministrazione o consumo o altro) ...
[ SEZIONE NON CONFORMITA® |
Sono presenti non conformita sild N‘E,m
sa Sl quall (bamare | punti — vedi tabella codici):
A) AMBIENTE E ATTREZATURE:
1) Centro cottura Aaaam O aaar O a1 O ate O ain O
2) Dispensa A2aam O azaar 0 a2 [
3) Refettorio Asaam O asaar OO0 ase ODase O aso O ael]

4) Locale rigovemo Adaam [ asaar [0 age Ol asc O ap O

Mikano |
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B) SERVIZIO:

ALLEGATO E

1. Mend BiA [0 e [ sico [ eico OJ

2 Distibuziorepasto B2a [ B2 [

3. Valutazione sensoriale e personale del pasto  B3A1F [ Baa2rF (] Baasr [J
B3a1cl] B3azc[ Baasc]
83e1s ] Bamzs ] Bamas [
sas1e (D B3gz2e [ Bagae ]
B3c1l [ saca [J macai [J
8301 [ Bapz [ Bapa [
BE O

4. Valutazione sensonisle & personale della dista  B4A1F (1 B4azF (] Baaar (]
B4a1c] Baazc] Baazc]
B4B1s[] Bap2s ] Bap4s [
B4B1E ] B4B2E (] BaB3e ]
Bécl [J maczi [ Baca [
B401 [ Bap2 [ Bap3 (O
e [

5. Valutazione specifica es8 [ escr [ esco [ Bsp(]

C) INDICEGRADIMENTO DELPASTO catlJeBz [Jces [ cop [ eerd cen OJ
D) CORPC ESTRANEO pce [ pace OJ
E) RIPRESA FOTOGRAFICA ecc er [Oewr O

TOTALE NUMERO NON CONFORMITA .........

Altro da segnalare :
Segnalazione effettuata da:
Gwnmm\g\ Dinigente Scofastico 1 Docenti, Educatori Personate scolastica [
Dam,’)ﬁ.)‘ & \;\‘....Numuu" del Aﬂ-\ L‘C. ,,,,,,,,, AN
‘\L‘":P\\“\\
(firma Iq;mhnllﬂ . e



