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Centro Cottura di appammma:mm..ﬁ*.m Data sopralluogo: JZ?‘ Of“ E?QIQ.‘

Nido dinfanzia [ Nidi Accreditati [ Sez. Primavera [ Micro Nidi [ Scuola dellinfanzia [
Scucla Primariad Scuola Secondaria di 1' grado, [ Sede Cantro Estivo [

A) AMBIENTE E ATTREZZATURE

1. Centro Cottura
a) Lapulizia di ambiente e arredi €
b) Comispondenza delle derrate alimentan con quanto

mswnetmntaﬂodsemﬂneramemm\ﬁgore? sidne O
Se Mo, indicare variazicne. ..

buona [ sufficiente [ insufficiente (]

@) L'abbigliamento del personale addelto al Centro Cottura & adeguato? si [ wne
Se Mon adeguato segnalare motivazioni.
Note:
2. Dispensa

a) Lapulizia di ambiente & amedi & buona T 1 sufficiente [ insufficiente ]
b) Corrispondenza defle derrate alimentar con quanto

preﬂswnelwm@moenHmennnwe? sOne O
Se No, indicare variazions .

Note: .....

3. Refettorio
a) La pulizia i ambiente e aredi & buona [ sufﬁdente,m insufficiente]
b) Itavoli sono apparecchiat correltamente si & no [
¢) icontenitor del pasto sono puliti e in buone condizioni Si w no [
d) sano presenti dei sistemi di mantenimento della temperatura (termo box-carredii termici)  Si Mo [
¢) L'abbighamento del persorale addetto & adsguato? si¥ ne O

1
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ALLEGATO E
Se No, indicare variazione..

Note: D SRR

4. Locale di Rigoverno

&) La pulizia di ambiente & arredi & tona [ sufficiente B insufiiciente]

b) | contenitor del pasto sano pulti & in buone candizion! si 8 o O
¢} Sono presenti dei sisterni di mantenimento della termperatura (termo box-carelli termici)  Si Mo [
d) L'abbigliamento del personale addelto & adeguate? si X no [

g

Se Non adeguato segnalare motivaziani:

B) SERVIZIO

1.Menu’
11 meni del glumo &

17 N

mmcﬁl—‘?w & AN QCEH ... FUADESSE oevoeroreeseooeeeneeeeressessssssso

Merenda, P R R Y P T B PR P R i
a) Il mend del giomo & esposto allintemo del locall scolastici? 58 e [
b) Il meni del giomo corrisponde a quello esposto nei locali scolastic? si ¥ e [
Se No, indicare variazione
c) Errore consegna?
si [ e O

Se 8, indicare motivazions (variazioni plﬁsaﬂze fitardo consegna, mancata consegna ecc ).

d) Indicare il numero dei pasti complessivi (escluse diste). . S%
&) Indicare il numero dei pasti per portata e del suo peso w‘nplessm escluse le diete (da nlevare dal'allegalo al

documento di trasporta).

1° platto pasti adultin. .......... pasti bambini n. .......... peso complessivo dei past Kafg .
2° piatto pasti adultin. .......... pasti bambinin. .......... peso complessivo del pasti Kolg
Contomiadultin, ........... bambini n .. peso complessiva dai contomi Kglg

fi Indicare il numerro complessivo delle Diete: ‘ﬁ?_ "



Mk
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trasporto):
1 piatto adultin. ...
27 piatto adultin. ...

Nota: ...

. bambinin. ..........
... bambinin ...
Contomi adultin. .......... bambinin. ...........
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g} Indicare il numero dele Digte per portata e del suo peso complessivo (da rilevare dall "allegato al documento di

peso complessivo dei pastiKglg ...
peso complessivo dei pasti Kofg ...

peso complessivo dei contomi Kafg

2.Distribuzione pasto (prendere in esame un solo turno)

&

Le temperature verificate dall'addetto del gestore sona conformi

Se No segnalare:

B} Il tempo trascorso dallarrivo alla distribuzione & < 10min [ 210<20min [J> 20 min B

c) Ladurata della distribuzione del 1° piatto &: <10min [J =10 < 20 min Bd=20min O

d} La durata della distribuzione del 2° piatto & : <10min O 210<20min C>20min O

e) Ladurata del pranzo é: <30min B& 230<60min [J>60min [

f) Indicare il numero di persone addette alla distribuzione ... T,

g) Il comportamento del personale addetto alla distribuzione &: corretto $]1 non carrettol ]

Se Non corretto segnalare motivazion:
h) Indicare il turne in analisi (es. unice. II° turno ecc).......L 5. IMNG =
MNote:
3.Valutazione sensoriale e p le del pasto Centrocottura [ Refettoricc. [

a) Temperatura del cibo 1°platto  caldo B otepido [ freddo O
2°piatto caldo O tepdo [ freddo O
contoma caldo O tepido [ freddo =

b) Coftura del cibe 1°piatto adeguata B8  eccessiva scarsa O
2'piato adeguata (] eccessiva [] scarsa O
conlomo adeguata [ eccessiva [ scarsa O

©) Quantita porzione servita 1piatto adeguata B8 abbondante ] insuffciente 1
2°piatto adeguata [ abbondante (] insufficiente [
contomo adeguata BBl abbondante (] insufficiente [
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d) Sapore

€) Giudizio globale

;

1°piatto gradevole
2°piatto gradevole
contormno gradevole

buono

]
O
|
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accettabile B non accetiabiie [
accettabile [] non accettabile (]
accettabile [ non accettabile (]

accettabile [ non accettabile B

ﬁm.ws 1L E.Cor LRTORA ECET SSiVA... A.Eb AuiRs
ADELE rA A NOLTE. S, IV o B
4.Valutazione sensoriale e personale della dieta Centrocottura [ Refettorio  []
a) Temperatura del cibo 1°piatio caldo O tepdo [J treddo ]
2%piatto caldo O tepido [ freddo =)
contomno caldo O tiepido O freddo ]
b) Celtura del cibo 1°piattc adeguata [ eccessiva [ scarsa ]
2%platto adeguata [ eccessiva []  scarsa O
contomo adeguata [ ecoessiva [ scarsa O
) Quantita porzione servita 1°piatto adeguata ] abbondante ] insufficients [
2°piatio adeguata  []  abbondante (] insufficente [
contomoadeguata [ abbondante (] insufficente [
¢) Sapore 1°piatto gradevole [J  accettabile [ non accettabile (]
2°piatto gradevole [  acoettabile [ non accettabile (]
conterno gradevole [ accettabile [ non accettabite (]
d) Giudizio globale buone [ accetiabile [J  non accettatiie (J
Note (Specificara Ti Categoria dicta):
5.Valutazione Specifica
a) paneé ditipo integrale (] con farina oo B
b) paneé buono [ accettabile (] nonamenabilem
¢ fruttaldessert buono ] accettabie [ nen acoettabile [

d} modalita di sgombero dei rifiuli esequita dagll addetti del gestore  conforme [ non conforme [

Note :
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B) SERVIZIO:
C) INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO:
i calcola sul numere di bambinl che hanno manglato pil: della meta della porzione servita, 1. Mend BiA O e 0 sico O eico O
Per cisscun piatlo si calcola lindice di gradibiltd: ad esempio, s si considera una classe di 25 bambinl e di questi 20 hanno mangiato pil dells
meté, la percentusle sul rumera dei bambini present in esama &: 2025x100=80%. Quindi essendo questn valors compresotra 75% & 100%, I 2. Distibuzionepasto  B2a [ B2 [J
piatio preso in esame si considara lotaiments acosttsto (TA)
v piatio lotaiments accattalo (TA) rifiute Infaricre o uguale al 24%
: pganopad@mmﬁmﬂmm (PA] rifiuio compreso tra :gg:: ;m 3. Valutazione sensoriale e perscnale del pasto  B3A1F [ e3azr O B3asr
piatio parzalments PR rifl Wpreso e
v platio foisiments fitalo (R flﬁ.toswt.r:sl o 75% 0 Baaic] Baazc[] eaasc]
a) Primo platto TA PA PR TR
B} Sacorik e A O BaB1s[J Bap2s (] eaeas [
o) Gontomo TA % PA g prBd TR H Bag1E & B3s2e O] 83836 ]
d) Pans TA PA PRLI TR pacy [J eacar [ sacal O
e) Frutta/Dessert we pald er0d wO =

B301 [ Bap2 [ map3 [
BiE X
4. Valutazione sensorizle e persorale della dieta B4A1F (] Baazr [] Baasr []
paatcl] Baazc (] Baasc

D) CORPOESTRANEO: I

E' stata rispettata a procedura di consegna corpi esiranei? sl w0 B4p1s[J pap2s[] Bamas L
B4B41E ] BaB2E [ Bap3e (]
[ E) RIPRESE FOTOGRAFICHE: | e §
07 = SOOI [T ERIR0 e oihas P snnnssopsnsons s dsnasioss AL - oo b gapt [ Bap2 [J Baps [J
N riprese fotografiche ..................... B [
Note (specificare Non Conformita rilevata e fase in cui & stata effetiuata n conservazione o preparazione 0
somministrazione o consumo o altro) 5. Valutazione specifica s G escr [ Bsco [ sspd
€) INDICE GRADIMENTO DELPASTO ca1Bd cB2 [ cca & cop [ cer(d cen [
| SEZIONE NON CONFORMITA' B
D) CORPO ESTRANEO pce [ pace OJ
Sono present non conformita sil] Ne [ .
se 5l quali (barare i punti - vedi tabafla codicl)’ E) RIPRESA FOTOGRAFICA ecc O er O ewr O
A) AMBIENTE E ATTREZATURE: TOTALE NUMERO NON CONFORMITA ...
1) Centro cottura aaam O a1aar O ae O a1c OO an O Altro da segnalare :
2) Dispensa aeaam [ azaar [0 a2s O
3) Refettorio asaam O asaar [0 ase Oasc O amp O aeld

Segnalazione effettuata da:

4) Locale rigovernc Adnam OO aasar OO a4 [ asc OO ap O T . RO

Datazg‘ot'&le Nome e Cog del %(0-&'13 Rﬁw'&aﬁuﬂc‘&%
AU & \a oo
(firma leggibile)
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