Milano e Responsabile dell'Unita di Controllo Comunale
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EDIZIONE LUGLIO 2015 ALLEGATO E

SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL SERVIZIO E RILEVAZIONE NON CONFORMITA’

{ad uso della Commissione Mensa | Direzione Scolastica I Uniti Educativa { Responsablle della Macroarea)

scuoLa DS megiL. AR VN VB SR
Centro Cottura di appartenenza: DJFM\ Q)%.L.‘\..E.!':\Data sopralluogo: .. Z<{l118_

Nido dinfanzia [ Nidi Accreditati [ Sez. Primavera [ Micro Nidi [ Scuola dellinfanzia [
Scuola Primari Scuola Secondaria di 1' grado, a
[A)_AMBIENTE E ATTREZZATURE ]

Sede Centro Estivo []

- CentroC
S, _
a) Lapulizia di ambiente e arredi é
b) Corrispondenza delle derate alimentari con quanto

previsto nel contratto di senvizio e nel menu in vigore? siOne O
S& NO, INJICAIE VEITBZIONE. ... vt ee e

buona [ sufficente [ insufficiente [

©) L'abbigliamento del personale addetto al Centro Cottura & adeguato?
Se Non adeguato segnalare motivazioni:

Note:

/Zﬁispensa
a) La pulizia di ambiente e arredi &

b) Corrispondenza delle derrate alimentari con quanto
previsto nel contratto di servizio e nel men( in vigore?

buona [ suficiente [ insufficiente [

silno O

Se NO, INJICAIE VANAZIONE. 11visertesssssssssssesssmarassesssssesessssassnnasis sesssssssesesssssssnsnssssssnssnnsssenars YT

3. Refettorio
a) La pulizia di ambiente e arredi & buona EQ. sufficiente [ insufficiente(]
si B no &1
si ¥ no O

d) sono presenti dei sistemi di mantenimento della temperatura (termo box-carrelli termici) siBl N O
e) L'abbigiamento del personale addetto & adeguato? Si ﬂ No ()

b) |tavali sono apparecchiati correttamente

c) icontenitori del pasto sono pultti e in buone condizioni

1

Mllunn {

tnmunn
j di Milann

o

Se No, indicare variazione...

ALLEGATO E

P-S

a)
b)

d)

Note:

. Locale di Rigoverno

La pulizia di ambiente e arredi &

| contenitori del pasto sono puliti e in buone condizioni

buona E sufficiente [ insufficiente[]
sid&d no [

c) Sono present dei sistemi di mantenimento della temperatura (termo box-carrelli termici)  Si &1 o [

L'abbigliamento del personale addetto & adeguato? Si h' No [J

Se Non adeguato segnalare motivazioni:

B) SERVIZIO

1.Menu’

Il mend del giomo &:
vl

Merenda....ccoocveiieneiiiiiiniennns

a)
b)

Q)

d)
e)

Il men del giomo & esposto allintemo dei locali scolastici? si o O
Il menu del giorno corrisponde a quello esposto nei locali scolastici? Si K] o [
Se No, indicare variazione :

Errore consegna?

\.lmNoD

Se 8|, indicare motivazione (variazioni pistanze ritardo consegna mancata consegna €cC)....

Indicare il numero dei pasti complessivi (escluse diete): ..

Indicare il numero dei pasti per portata e del suo peso oomptesswu esduse le diete (da rlevare daliallegato al
documento di trasporto):

1° piatto pasti adultin, .. &3 pasti bambini n.
2° piatto pasti adulti n. S- pasti bambinin. .
Contomi adulti n, / bambini n,

Indicare il numemo complessivo delle Diete: .

L‘ .11'6 peso complessivo dei pasti Kglg
2. peso complessivo de pasti Kg/g
DeSngp!esswo dei contorni Kg/g ...
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@) Indicare il numero delle Diete per portata e del suo peso complessivo (da rilevare dallallegato al documento di d) Sapore 1°piatto gradevole [ accettabile [0 non accettabite [
trasporto): . LA Z'piatio gradevole B3 accettabile ] non accetiabiie [
1° piatto adultin, ............ bambini n. .......... peso complessivo dei pasti Kg/g .......... P Lz eoriiomo gradiEE [ pocssibhs ] nonecostiabs [
2° piatto adultin. .......... .. bambinin. .......... peso complessivo dei pasti Kg/g ..........
Contorni adultin. ........ ... bambinin ... .. peso complessivo dei contomi Kg/g ... .. e) Giudizio globale . buono B accettabile [0 non accettabile (]
L Note:

srreranes

2.Distribuzione pasto (prendere in esame un solo turno)

a) Le temperature verificate dall addetto del gestore sono conformi si w s 4 Valutazione sensoriale e personale della dieta Centro cottura O Refettorio [E
Se No segnalare: a) Temperatura del cibo " 1°piatto caldo El tepdo [ freddo O
i 000000 = pto cak s O tepido L1 freddo =

T _ - ) ) contomo caldo O tepido [ freddo |

b) 1l tempo trascorso dall'arrivo alla distribuzione & <10min KJ 210<20min O >20min O
©) La durata della distribuzione del 1° piatto & <10min & 210<20min O>20min O b) Cottura del cibo 1°piatto adeguata &) eccessiva [ scarsa |
d) La durata della distribuzione del 2° piatto&: < 10min BJ 210<20min I >20min O ' Z'piatio adeguata [ eccessiva ] scarsa -
e) La durata del pranzo é: <30min (K 230<60min [(d>60min [ contomo adeguata [ ecoessiva [ scarsa =
f) Indicare il numero di persone addette alla diStrbUZIONE ...............vovoe... ~ ¢) Quantita porzione servita 1°piattoadeguata K1 abbondante[J  insufficiente [
g) Il comportamento dei personale addetto alla distribuzione &: cometto A non correttol] 2piatio adeguata (]  abbondante[d  insufficiente [
SeKonsameiissgnatmmdivon contomo adeguata [ abbondante (] insufficiente [
h) Indicare il tUrno in analisi (65, NGO, 11° O €CC).-uverrecelbmseree b AL LAY ernrereecsssesen ¢) Sapore 1°piatto gradevole [ accettabile B non accettabile (1
2°piatto gradevole [ accettabile (3 non accettabile (]

Note: contomo gradevole O  accettabile (J  non accettabile [

d) Giudizio globale buono [  accettabile non accettabile [

Note (Specificare Tipologla/Categoria dieta):

contorno adeguata eccessiva [ scarsa

d) modalita di sgombero dei rifiuti eseguita dagli addett del gestore conforme &' non conforme O

abbondante (] insufficiente
abbondante (] insufficiente
abbondante (] insufficiente

¢) Quantita porzione servita 1°piatto adeguata

Pl it l,\..,2"piatto adeguata
contorno adeguata

3.valutazione sensoriale e personale del pasto Centrocottura [ Refetoio & 7T T R P S b Ao e R R SR T
a) Temperatura del cibo 1°piatio  caldo O tepdo [ freddo O
P12 2/~ 2piato caldo % tiepido g freddo g 5.Valutazione Specifica
BOIRONCIER P o foo a) paneé ditipo integrale [ con farina 00/0 K]

b) Cottura del cibo 1%piatto adeguata  [] eccessiva [ scarsa O b) panee buono L accettabile AL, non accettabile (]

P122A 2o adeguate. X ecoessiva [ scarsa g ©) frutaldessert buono [ accettabile [ non accettabile (]
O
O
O

oxROo O

Scanned by CamScanner



Jauueoswe) Ag pauueds

Milano

“ | Comune
f.r ﬁ% i Milana
WY |

X

|

ALLEGATO E

[[©) INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO: ]

Sl calcola sul numero di bambini che hanno manglato pil della meta della porzione servita.

Per ciascun piatto si calcola Findice di gradibilit: ad esempio, se si considera una class~ di 25 bambini e di questi 20 hanno mangialo piti della
metd, la percentuale sul numero dai bambini presenti in esame &: 20/25x100=80%. Quindi essendo questo valore compreso tra 75% e 100%, il
Platto preso in esame si considera totalmente accettato (TA).

¥ piatio totalmente accettato (TA) rifiuto inferiore 0 uguale al 24%

Piatto parzialmente accattato  (PA) rifiuto compresotra il 25% al 49%

piatto parziaimente rifiutato (PR)rifito compresotra il 50% al 74%
Y piatio totalmente rifiutato (TR) rifiuto superiore al75%
a) Primo platio TA AR RO WO
b) Secondo piatto AR pad erO O
<) Contomo Al O erO RO
d) Pane TA rald pRO RO
€) FruttaDessert - TA a0 prRO wO

CORPO ESTRANEO :

E' stata rispettata la procedura di consegna corpi estranei? sidd nO
E)_RIPRESE FOTOGRAFICHE:
Data ...

reerreraees LUOGO coniiic e e AUTORRLL L
N. riprese fotografiche ................

Note (specificare Non Conformita rilevata e fase in cui  stata effettuata o conservazione o preparazione
somministrazione o consumo o altro)

[ SEZIONE NON CONFORMITA'

Sono presenti non conformita si] No E
se Sl quali (barare i punti — vedi tabella codici):

A) AMBIENTE E ATTREZATURE:

1) Centro cottura aamm O aaar 0 a0 ac O an O
2) Dispensa Azaam O az2aar O Az O
3) Refettorio asaam [0 a3aar O ase O asc O asp O aed

4) Locale rigoverno adaaM OO aspar O aee O asc O a0 O

ALLEGATO E
B) SERVIZIO:

1. Meni BA [ B8 [ Bico Osteco O
2. Distrbuzionepasto  B2A (0 B26 [

3. Valutazione sensoriale e personale del pasto  B3A1F [ B3A2F [ BaAsF [
B3aicd Baazc[] B3ascd
B3s1s [0 B3s2s ] B3B3s J
B3s1E[] B3g2e [J B383E ]
Bsctl O sacz21 OJ B3ca OJ
B3D1 (J B3p2 J B3D3 (I
BE O

4. Valutazione sensoriale e personale delladieta  B4A1F [ Baa2F (] Baasr [J
Baa1cd Baa2c] Baasc
B4B1s0 map2s] Bamas
B4B1E[] B4B2E [J B4B3E D
B4ctl O Bacat [ Baca O
Bap1 (J B4D2 [J BaD3 (O
B O

5. Valutazione specifica BB [ Bscr (O ssco O 8spd

C) INDICE GRADIMENTODELPASTO cA1d cB2 O ceca O cop [ cerd cep OJ
D) CORPO ESTRANEO pce [ pace O

E) RIPRESA FOTOGRAFICA ecc Oer O ewr O

TOTALE NUMERO NON CONFORMITA .........

Altro da segnalare :

Segnalazione effettuata da:

Commissione mensa [} Dirigente Scolastico [1  Docent, Educaton, Personale scolastico O

Data, Nx“ﬂ\b% ....... Nome e Cog del i &r%ﬁpﬁv@?

(fiona leggibile) m t@Aﬂn \@;ﬁmﬂrf




