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EDIZIONE LUGLIO 2015 ALLEGATOE

SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL SERVIZIO E RILEVAZIONE NON CONFORMITA’

(ad uso della Commissions Mensa / Direzione Scolastica / Unitad Educativa / Responsabile della Macroarea)

SCUOLA DUCA DELu ARQVI2c o CECA . 9

Xre -
Centro Cottura di appartenenza: \> ML‘";& Data sopralluogo: w/‘-'"“l /L“-"Q

Nido diinfanzia [] Nidi Accreditati [ Sez. Primavera [ MicroNidi [ Scuola dellinfanzia [
Scuola Primaria_M Scuola Secondaria di 1' grado. [ Sede Centro Estivo [

[ A) AMBIENTE E ATTREZZATURE |

1. Centro Cottura
a) La pulizia di ambiente e arredi &
b) Corrispondenza delle derrate alimentari can quanto

previsto nel contratto di servizio & nel menu in viguy
Se No, indicare variaziong..........oceeevevvveienns

suficiente [ insufficiente (]

3 No [

¢) L'abbigliamento del peretnale addetto al Centro Cottura & adeguato? si [ ne [
Se Non adeguato sednalare motivazioni:

Note: ..

2. Dispensa

a) La pulizia di ambiente e arredi é buona [ sufficente [ insufficiente [

b) Corrispondenza delle derrate alj
previsto nel contratto di zio e nel menii in vigore? ; si [ no O
Se No, indicare variazi

Note: .....

3. Refettorio
a) La pulizia di ambiente e arredi & buona [ sufficiente g insufficiente]
b) | tavoli sono apparecchiati comettamente Si m No [
) | contenitori del pasto sono puliti e in buone condizioni Si W No [
d) sono presenti dei sistemi di mantenimento della temperatura (termo box-carrelli termici) Si Q No [
e) L'abbigliamento del personale addetto & adeguato? Si J%No D
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4. Locale di Rigoverno

a) La pulizia di ambiente e arredi & buona [ sufficiente [ insufficientel’]
b) | contenitori del pasto sono puliti e in buone condizioni si [ ne [
¢) Sono presenti dei sistemi di mantenimento della temperatura (termo box-carrelli termici) S O ne [

d) L'abbigliamento del personale addetto & adeguato? si [ no [

Sa Non adeguato segnalare mativazioni:

B) SERVIZIO

1.Menu’

OO bORo Np <oON

......................................................................................................................... ‘mvﬁa

a) Il menu del giomo & esposto allintemo dei locali scolastici? Si § No [
b} Il menu del giorno comrisponde a quello esposto nei locali scolastic? Si Mo 1
S8 NO, INVHCRITE VATIEIZIONES e varscasiansaisrssssan rsitssomsses s osisiasessbss buio sy araShains 164 ibEs FARHE 1Y 5as s bds S b s addraes i o5 s
c) Errore consegna? )
si [ No R{

Se SI, indicare motivazione (variazioni pietanze ritardo consegna, mancata ConNSEgna 8CC.J v

d) Indicare il numero dei pasti complessivi (escluse diete): 28 { .
e) Indicare il numero dei pasti per portata e del suo peso complessivo escluse le diete (da rilevare dallallegato 2

documento di trasporto):
1° piatto pasti adulti n. ... ....... pasti bambini n. .......... peso complessivo dei pasti Kg/g ...
2° piatto pasti adultin. .......... pasti bambini n. .......... peso complessivo dei pasti Kgfg ...
Contomiadultin. ........... bambinin. ........... pesocomplessivo dei contorni Kgig ...

f Indicare il numerro complessivo delle Diete: €4 ...
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g) Indicare il numero delle Diete per portata e del suo peso complessivo (da rilevare dallallegato al documento di
trasporto):
1° piatto adultin. ........... bambinin. .......... peso complessivo dei pasti Kg/g ..........
2° piatto adultin. ............ bambinin. .......... peso complessivo dei pasti Ka/g .........
Contorni adultin. ............ bambini n. ........... peso complessivo dei contorni Kg/g .........
TR v A N N AR N P A MR A e A W
2.Distribuzione pasto (prendere in esame un solo turno)
a) Le temperature verificate dall'addetto del gestore sono conformi si [ No lj
Se NO SEgNAlaret. o S PASTA
........................... SR HATIORAER G o S
b) Il tempo frascorso dall'arrivo alla distribuzione & <10min [J =10 <20 min JZI’> 20 min
¢) La durata della distribuzione del 1° piatto &: <1omin O 210<20min X[>20min O
d) La durata della distribuzione del 2° piatto & - <10min O =10 <20 min M 20min [J
e} Ladurata del pranzo é : <30min [J 230<60min [X[>60min [J
f) Indicare il numero di persone addette alla distribuzione ..........«7 . o onee.
g) Il comportamento del personale addetto alla distribuzione é&: oorretlo%mn correttol
Se Non corretto segnalare motivazioni:
h) Indlcare |I turno m anal|5| fes urnco II° turno ecc) .......... ﬁ _‘-UQ-NQ .

3.Valutazione sensoriale e personale del pasto Centro cottura ] Refettorio

tiepido J  freddo
fepido x| freddo
tepido [ freddo

a) Temperatura del cibo 1°piatto  caldo
2°piattc  caldo
contorno  caldo

eccessiva IX/ scarsa
ecoessiva L] scarsa
eccessiva ] scarsa

b) Coftura del cibo 1°piatto adeguata
2°piatto adeguata

contorno adeguata

c) Quantita porzione servita abbondante (] insufficente
abbondante ]  insufficiente

abbondante [  insufficente

1°piatto adeguata
2°piatto adeguata
contomo adeguata
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d) Sapore 1°piatto gradevole O accettabile H non accettabile [
2°piatto gradevole ]  accettabile ] non accettabile B
contorno gradevole ] accettabile 18( non accettabile [
e) Giudizio globale buono [ accettabile (] non acoettabi!ex
Note: _ Beve A“—'-H& |
e RGN UAHBORGEL..... T !’.Z.o.r?ﬂ.sﬁ ...................................... |
_.C}.Q.A.ht.‘l.‘.l IR 7-AO00 o 175 WO i #.0 } MH T(
4 Valutaziona sensoriale e personale della dieta Centro cottura ] Refettoric  []
a) Temperatura de! cibo " 1°piatto caldo (] tepide [ freddo Ol
2°piatto caldo | fiepido ] freddo O
contorno caldo [J  tepido L] freddo |
b) Cottura del cibo 1°piatto adeguata [] eccessiva scarsa 1
2°piatto adeguata [  eccessiva scarsa ]
contorno adeguata m eccessiva [ scarsa ]

¢) Quantita porzione servita 1°piatto adeguata abbondante (] insufficiente (]
2°piatto adeguata abbondante ] insufficiente [

contorno adeguata B abbondante [ insufficiente [

c) Sapore 1°piatto gradevole L] accettabile X non accettabile ]
2°piatto gradevole ] accettabile [ non aocettabiléE\
contorno gradevole []  accettabile m non accettabile ]

d) Giudizio globale buono [ accettabile (1 non ameﬁabilelg‘(

WSETA CRuvA % ALMENT B
N Specificare T ia/Caf Ti )

Qom pé‘:bjﬁt w Fﬁj RE“attal A0S B, HQM....(’OWuﬁ
RSORQN... c;.-c.mi«; Yo BRAT 4 e @ M T ORI

5.Valutazione Specifica
a) paneé ditipo integrale [J con farina oomﬂ
b} paneé buono [ accettabile [J non accettabile.BL
c) frutta/dessert buono [ accettabile O nen accettabiIeK
d) modalita di sgombero dei rifiuti eseguita dagli addetti del gestore  conforme N non conforme [

Note . PA!:-'E ...... Q OHHC":O .........................................................................................
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|_C) INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO: |
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i calcola sul numera di bambint che hanno manglato pi: dafia mota della porzione servita,

Per ciascun piatto si calcola l'indice di gradibilitd; ad esempio, se sl considera una classe di 25 bambini e di questi 20 hanno mangialo pili della
meté, la percentusle sul nume s dei bambini presenti in esame & 20425x100=80%. Quindl essendo questo valore compreso tra 75% & 100%, il
piaito preso in esame si considera tatalmente acceltato (TA).
"

piaiio totalmente accettato (TA) rifiute inferiore o uguale al 24%

v piatio parzialments accattato (PA) rifiuto compraso tra il 25% al 49%

¥ piatto parzialments rifiutato (PR) rifiuto compreso tra il 50% al 74%

¥ piatto totalmente rifiutato (TR) rifiute superjore - alTs%

a) Primo platto TA PA prC] O
b} Secondo piatto wd eald erO m™

¢) Contomo ald eald pr TR

d) Pane __ wd pald PR RO
e) Frutta/Dessert wd eald epr ™

[[D) CORPOESTRANEQ : |

E’ stata rispettata la procedura di consegna corpl estranei?
[ E) RIPRESE FOTOGRAFICHE: |
Baba .o O i i 85 A A f U e S DRt ¥ AN 5 R S R e SR
N. riprese fotografiche ..........oo.eeveeens
Note (specificare Non Conformita rilevata e fase in cui & stata effettuata o conservazione o preparazione o

somministrazione o consumo o altro) ..

SEZIONE NON CONFORMITA'

Sono presenti non conformita

s

se Sl quali (barrare i punti — vedi tabella codici)”

A) AMBIENTE E ATTREZATURE:

1) Centro cottura Ataam [ ataar [
2) Dispensa azaam [0 azasr [
3) Refettorio Asaam [ asaar [

4) Locale rigoverno adnam [ agaar O

A1B

A2B

A3B

A4B

No [

O ac O an O

O

O asc O aso O ae
O asc O a0 [

Comung
i vl Milnng

. ALLEGATO E
B) SERVIZIO:

1. Men Bia O BB [OJ sico [ B1co (O

2. Distibuzionepasto BzA [ B2 [

3. Valutazione sensoriale e personale del pasto B3A1FM BEAZFW B3A3F ]
Baa1c] Baa2c[] Baasc[]
B3s1s (] Bag2s] Basas ]
B3s1e (X Bag2e O B3pae
B3cil [ saca [ saca [
B301 [ B3p2 [X] B3p3 [
B3 B]

4. Valutazione sensoriale e personale delladieta  B4A1F [ BaA2r [] Baasr []
BaAic[] Baazc ] Bansc]
Bap1s ] Bap2s [ Bapas []
Bag1E X BaB2e X BapsE [
Bacl [J Bac21 [J Baca [
Bap1 [ Bapz [ Banz OJ

BaE X

5. Valutazione specifica BsB I Bscr IX( Bsco [ ssp]

¢) INDICE GRADIMENTODELPAsTO  cA1ld cB2 X ces I cop X cerl¥ cep [
D) CORPO ESTRANEC pce [ pace [
E) RIPRESA FOTOGRAFICA ecc (1 er O ewr O

TOTALE NUMERO NON CONFORMITA’ . L ...

Ao dn ool XA ES5 VA QUMOloo A NE(C REFETTO 20
N A PR AN G N A A S 08 s
Segnalazione effettuata da:

Commissione mensa % Ditigente Scolastico [0 Docenti, Educatori, Personale scofastico ]
R / . f ~A O
Data, w/o"? LC[& Nome e Cognome del compllatoro:....mx.&f:ﬁ....y}.. L"‘y\“’ R T

Q_( (‘_(..A Qt 2 ‘SA S‘-}O N E (firma leggibile)
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