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Centro Cottura di (o 5 Dita

Nido dinfanzia [ Nidi Accreditati [ Sez. Primavera [ MicroNidi [ Seuota delfinfanzia [
Scuola Prlmariag Scuola Secondaria di 1' grade, [J

[A)_AMBIENTE E ATTREZZATURE

1. Centro Cottura
a) Lapulizia di ambiente e arredi &
b) Cormispondenza delle demrate alimentar con quanto

Sede Centro Estivo [

pucna [ sufficiente [ insufficiente [

pre\oshneloontaﬂodfsemmemlmmumwgm’? Si | Nol:l
Se No, indicare variazione.., s
¢} L'abbigliamento del personale addetfd al Centro Cottura & adeguato? siOne O
Se Non adeguato segnalare me
o .
Mote: .....
L
2. Dispensa

a) Lapulizia di ambiente e amedi &
b) Cerrispondenza dalle derrate alimentar con quanto

previsto nel contratto di servizio e nel mend in v
Se No, indicare vari

sufficiente [ insufficiente [J

Note:

3. Refettorio

a) La puiizia di ambiente e arreci & buana B sufficiente [ insufficiente[]
b) 1 taveli sono apparecchiati correttaments sid] no [
¢) i contenitori del pasto sono puliti  in buone condiziani si Bt no O
d) scno presenti dei sistemi di mantenimentu e e weraiura formy Loi-cameli e idl 5 2t No L
&) Labbigliamento del personale addetio & adeguato? s B OJ
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Se No, indiczare variazione

ALLEGATO E

DU‘T‘ S LE: SRS P A

4. Locale di Rigoverno
a) La pulizia di ambiente e aredi &

buena [ suffidente [ insufficiente]

b) | contenitori del pasto sena pult e in buone condizioni si K ne O]

©) Sono presenti dei sistemi di mantenimento della k ira (lermo bax-carrell termici) 51 & no [

d) L'abbigliamenta del personale addetto & adeguato? si K] ne [
Se Non adeguato segnalars mativazioni:

(6 &SN S VG o RN e N -G RV SUAN
Eseme] (ST

1.Menu’

1l meni del giomo &
4o Cuilalall O CR
> CEA. . CVNCHE g
Contomo = oFruttaessert. ... CIEAANY e

a) llmeni del giomo & esposto allintemo dei locali scolastici?
b} Il menu del giomo corisponde a quello esposto nei locall scolastici? si [ Noﬂ'

Se No, indicare variaziona N S A e R EIRTRIES

¢) Errore consegna?

Si Nog
Se Sl indicare motivaziona (variazioni pietanze,fitardo consegna, mancata consegna ecc ’K :
ROUE L0 o 7 R A T 7 S

d) Indicare il numero dei pasti complessii (escluse diete): | 30?
&) Indicare il numero dei pasti per portata @ del suo peso complessivo escluse le diete (da rilevare dall aliegato al
documento di trasparta).

1° piatto pasti adultin. .......... pasti bambini n. .......... peso complessivo del pazti Kgig
2° piatto pasti adulin. ... pasti bambinin, .......... peso complessivo del past Kalg ...
Contomi adultin, ............ bambinin. ........... gsompiessmdeimtmni Kolg......

f)  Indicare il numero complessivo dalle Diate: .

2

Note: .. £AMEAT ... SCAV2 0. A RS o5l ﬁtumw’*
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ALLEGATO E
) Indicare il numero delle Diete per portata e del suo paso complessivo (da rilevare dallallegato al documento di
trasporto).
1% platto adulti n, ........... bambinin ......... peso complessivo dei pasti Kg/g ..
2° piatioradullin, ... bambnin. .......... peso complessivo dei pasti Kgfg .........
Contomi adultin, ... bambini n. ........... paso complessivo dei contormi Kg/g .........

Note: ..

20D pasto (prendere in esame un solo turne)

a) Le temperature verificate dall'addetto del gestore sono conformi

CAERA...S6

SeNo segnnhmv

b) Il tempo trascorso dall'arrivo alla distribuzione & < 10min [J 2 10<20min [ > 20 min E"

c) La durata della distribuzione del 1° piatto &: <10min OJ z10<20min B>20min O
d) La durata della distribuzione del 2° piatto & : <1omin O 210<20min Bz 20min O
e) La durata del pranzo & : <30min [0 =30<60min BI>60min [J

f) Indicare il numero di persone addette alla distribuzione ...........ocoooeinn e
g} Il comportamento del personale addetto alla distribuzicne &:
Se Non corretto segnalare motivazioni:

h) Indicare il turno in analisi (es. unico. II* turno ecc) . AT s

N A I N0 E_STHMN  roadd B

_______ TR e PG T oo o S T e A e RS DAL A
....... B T AR T TR oA AR, AR (BAY=12]

3.Valutazione sensoriale e personale del pasto Centro cottura [ Refettorio O
a) Temperatura del cibo 1°piato  caldo I tiepdo [ freddo B
2°platlo  caldo O fiepido BX freddo O

1°piatto adeguata [ ] eccessiva [ scarsa

b) Cottura del cbo =3

2°piatto adeguata [ eccessiva [ scarsa B
1
O
i
]

contorno adequata [71 eccsssiva— (] —ssarea

1°piatic adeguata P9 abbondante (] insufficiente

2'piatto adeguata A5 abbondante (] insuffidente
. 2 e ey !

aCoTETE EUMCete

¢} Quantita porzione senita

Mtang |
Cormune
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ALLEGATO E
d) Sapore 1%piatto gradevole  []  accettabile A non accettabile [
2°piatto gradevole  [J accettabile -F%non accettabile [
ontomno.gradeurie. )—secstiabie——}—non-accetabie 1

&) Giudizio globale 7

buono [ accettabile [ nonaooel!abi@m—

oo (a B T BOSOAET™  A TR CRADA A

AN PEALNBACS TWA S CEANE NRA o N Tz 0 |
CAETUANE - CFE O CEGD -

4Valutazione sensoriale e personale della dieta Centro cottura O Refettorio [
a) Temperatura del cibo " {piatto caldo O tepde [ freddo O
2°piatta caldo O tepide [ freddo O

contomo caldo O tiepido O freddo d

b) Coftura del cibo 1°piatto adeguata [ eccessiva [ scarsa O
2°platio adeguata [0 ecoessiva [ scarsa [

coentormo adeguata [0 eccessiva [ scarsa [

¢) Quantilé porzione servita 1°piatioadeguata [ abbondarte[] insuficente [
Zpiattoadeguata [ abbondarte [ insuficente [

contomoadeguata [ abbondante ] insufficente [

¢ Sapore 1°piatto gradevole [ accettabile [ non accettabile [J

2°piatto gradevole [ accettablle [0 non aceettabila (]
contomogradevole [ accettabile [ non accettabiie (]

d) Giudizio globale buono [ accettabile [ non accettabile (]

Note (Specificare Tipologia/Categoria diota):

5.Valutazione Specifica
&) paneé ditipo integrale T con farina oo (]
b} paneé buono [ accettabie BI nen accettabile [
o frutta/dessert buono [ accettabie [ non accettabile (]
d) modalita di sgombero dei rifiuti eseguila dagh addetti del gestore  conforme [ non conforme [

Note .
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ALLEGATO E
C) INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO:

Si caleola sul numero di bambind che hanno iate pifh clall: 4 chell sarvita.
Per ciascun piatio sl caleola lNindice di gradibdity: ed esempio, se si mwmadzsmmaﬁmmm mangizto pii della

piatio p in esame si ok

v platio lotaimente accettato (TA) rifiuto infleriors o Lguale &l 24%

¥ pafio parzialments accatialo (PA) rifiuto compreso tra il 25% al 45%

¥ plalio parziaimante rifutaio tPR]Whammw il 50% al 74%
¥ piaito lotalments dfiutato bmn al 75%

@) Primo piatio A rald  eREX RO
b) Secondo piatio wl eB< RO wO
c) Comeme— T4

d) Pane . wl eald erOd TR
) FrutaiDessert wd eald erOd O
(D)

CORPOESTRANEO: |

E' slata rispettata la procedura di consegna comi estranel?
E) RIPRESE FOTOGRAFICHE: |

DB oo ive s son OPonsisnisinees LUOgo ....v.

N riprese fotografiche ...
Note (specificare Non Oonfonmlé rFIevam e fase in cui & stata effettuata o conservazione o preparazione o
somministrazione o consumo o altre) i m s s s s e A A SR S SR TR AR A G

[ SEZIONE NON CONFORMITA'

Sono presenti non conformita six’ o [,
se Sl quali (bamare | punti — vedi tabella codici)

A) AMBIENTE E ATTREZATURE:

1) Centro cotura aaam [ ataar O ae O a1 O an
2) Dispensa azaam 0 azasr O Az [
3) Refettorio aaam [0 asaar [0 ase [Dasc O azp O aedd

4) Locale rigovemo aaaam [ adnar [0 aae D asc O aep O

Miluno
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u ! i Milann
B) SERVIZIO:

1 Meni pia [ BB Wmco %mcn !

2. Distibuzione pasto  B2A ,Q' p2c [OJ

ALLEGATO

3. Valutazione sensoriale e personale del paste  B3A1F [ B3azF [ Baasr (]
B3aic] Baazc[] Baaac[d
Bap1s X Bas2s X pavas [
B3giE ] eagze O Basse [
Bactl [ saca [J saca [
B3p1 [J Bapz [} sapa [
B3E

4. Valutazione sensoriale e personale della dieta  BaA1F [ Baazr [ Baasr [
saatcl] Baazc] Banac]
Bap1s ] gaB2s[] BaB4s [
eapie ] B4B2E [J BaB3E
Bact [ Bac2r O Baca [J
Bap1 [J gap2 [ sap3 [
B4e [J

5. Valutazione specifica s [ Bscr (] Bsco [ sspld

C) INDICE GRADIMENTO DEL PASTO cmﬂcm O cecs [ cop laCEFD cep [
D) CORPO ESTRANEQ pce [ pace [J

E}) RIPRESA FOTOGRAFICA ecc der [Oewr O

TOTALE NUMERO NON CONFORMITA' & :

Altro da segnalare :

Segnalazione effettuata da:

Commissione mensa ﬁ Dirigente Scalastico [ Docenti, Educatori, Personale scolastico [
Data, l%'o“'l&.‘..Nomeel‘ q dal A\ G "'P'\(‘Qw
TR i) A

1 6 (firma leggibile) ... . .
.

[




