s  Responsabile delf’ Unita di Controlle Comunale
EMAIL ER serveducativiunita dicontrollo@conmung.milanc,it FAX 02 884 62582

+ Gestore del Servizio
EMAIL mait@milanoristorazionedt FAX 02 884 64675

EDIZIONE LUBLIC 2015 ALLEGATO E

SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL SERVIZIO E RILEVAZIONE NON CONFORMITA’

(ad uso della Commissione Mansa/ Direzione Scolastica/ Unita Educativa / Responsabile delia Macroares)

scuora DNCA DECLL ARRVZZ. .. via S5348)., £

Centro Cottura di appartenenza: Dﬁ ................ Data soprailuogo: lS/ 9l / QO‘.)& .............

Nido dinfanzia [ Nidi Accreditati [] Sez. Primavera [ Miero Nidi 71 scuola dellinfanzia (1
Souola Primarim Scuola Secondaria di 1' grado [ Sede Centro Estivo []

[A] AMBIENTE E ATTREZZATURE |

1. Centro Cottura
a) La pulizia di amblerte e arredi é
k) Corrspondenza dells derate alimentari con quanto

previsto nel contratto di setvizio e nel ment in vigote? si 1 No (]
S NO, INFICATE VAIAZIONE. .vcvevevsrevassre s e srs st i a e s s

.............................................................................................

puona ] sufficiente 1 insuﬁiciente[j

................................................................................................. Cnee

¢) Lubbigiiamento del personale addetio al Centro Cottura & adeguato? s [ No ]
Se Non adeguato segnalare motivazioni:

.....................................................................................................................................

2, Digpensa

a) La pulizia di ambiente e arredi buora [ sufficiente [ insufficiente 1

b) Corispondenza delle derrate alimentari con gquanto )
previsto nel contratto di servizio e nel menl in vigore? gi [ ne 1
Se No, indicare variazione

3, Refettorio
a) Lapulizia di ambiente e arredié

buoneX] sufficiente ™ insuffu:iente[]

b) itavol sono apparecchiati correttaments - Si;g No [
¢) icontenitori del pasto sono puliti & in buone condizioni $iﬁ No [
d) sono presenti dei sistemi di rmantenimento delia temperatura (termo box-carrell terric) SieBM No 1
@) Labbigliamento del personale addetto & adegueto? Si No [

1

ALLEGATO E

4. Locale di Rigoverno

a) La pulizia di ambiente e arredi & buona [ sufﬁoientcm insufficiente

b) | contenttori del pasto sono puliti @ in buone condizioni sl No [
¢) Sono presenti dei sistemi di marntenimento della temperatura (fermo box-carrelli termici) 8i m no [
d) L'abbigliamento del parsonale addetto & adeguato? 8i No [

Se Non adeguato segnalare rmotivazioni:

e

1.Menu®
1l meni del giomo &:

T I i (B, PRl Ve Y o T ——————

10
ze PATESA TPRANA ...
Oonmmol"\g\l»‘:ﬁ\mst‘\é\% -

Merenda.. 'FMA .....................................................................................................

&) 1l mend del giomo & esposto allinterno dei locali scolastici? i No [
b} Ul menu del giormo corrisponde a qusllo esposto nei locall scolastici? 8i
Se No, indicare variazione

......................................................................................................................................

¢) Errore consegna?
si [ no [

Se B, indicare motivazione (variazioni pietanze,ritardo consegna, mancata consagna 8CC.Jumsmmronee

d) Indicare il numero del pasti complessivi (escluse diete):.‘).é..(l......
) Indicare it numero dei pasti per portata @ del suo peso camplessivo escluse le diete (da rilevare dalfallegato al
docurrento ditrasporto):

1° piatto pasti adultin. ... pastl barbinin........... paso cormplessivo dei pasti Kalg ..oooenns
2° piatto pastiaduttin. ......... pasti bambinin. .......... peso comrplessive dei pasti Ko/g.oooovern
Contormi adulti 0. o.ovvnns bambini e peso complessive dei contorni Kglg .oonns

f) Indicare i numera complessivo delle Diete: (73

2




Mabiien |

i

ALLEGATOE ALLEGATOE
g) Indicare il numero delle Diste per portata ¢ del suo peso complessivo (da rilevare dallallegato al docurmento di d)y Sapore {°piatto gradevole 71 accettabile \ﬁ non accettabile [
trasporto): 2°piatto gradevole [ accettabile L1 non acoettabile\g'
1° piatto adultin, ............ bambinin. .......... peso complessivo dei pasti Kgig ... contorno gradevole [l accettabile ] non accettabile [
2° piatto adultin, .. vevr baMbinin. L peso complessive dei pasti Kg/g ...
Contorni adulin, ........... bambini n. .........e peso complessivo dei contorni Kg/g ... &) Giudizio globale buone [ accettabile ¥ non accetiabile (]

Note: a ?lETA-—N, A
LA PLATESSA. PRESENTRVA PANATURA Poce COTA. & Wilddde. ..

............................................................................................................

2.bistribuzione pasto (prendere in esame un solo turno)

@) Le temperature verifiate dalladdetto del gestore sono conformi s No O 4.Valutazione sensoriale e personale della dieta Centro cottura [0 Refettorioc L]
8e No segnalare: #) Temperatura del cibo 1°piatto caldo [ tiepido  []  freddo [
.......... PP PP PP TITPTTTEIIILLEL o 2*piatto caldo 7 tiepido 1 freddo I

, ) ' ’ & contorre caldo [l tiepdo [ freddo [

b) I tempo trascorso dallarrivo alla distribuzione 5 <10min L] 210<20min 1> 20 min s .

¢) La durata della distribuzione del 1° piatto & <10min [J 210<20min Sd>20min [~ b) Cottura del cibo 1°platto adeguata [ eccessiva [} scarsa |

d) La durata della distribuzione del 2° piatto & : <10min [J 210 <20 min 3> 20min [ 2’platto adzguafa E eccessiva [E:]J scarsa E]]

- nio eguata i car

&) La durata del pranzo & : <30min [ 230 <60 min \E] »60 min ] contorno. adegua eccessiva scarsa

f) Indicare il tumero di persone addette alla distribuzione ........ 8. o) Cuantita porzione servita 1°piatto adeguata (] abbondante (] insufficiente d

g) ll comportamento del personale addetto alla distribuzione & mrretto\g] hon correttol) 2°platto adeguata  []  abbondante 1 insufficiente [
Se Non corretto segnalare mofivaziont: contorno adeguata ] abbondante [ insufficiente [

)=
by 1352\ Lo 0 Sapore 1°piatio gradevole [—] accettablle [ non accettabile L]
2patio gradevole [ accettabile [ non accettabile [
contorno gradevole [ accettabile [] non accsttabile 1
d) Giudizio globale bucno L1 accettabile 1 non accettabile [
............................................................................................................................................... ot (Speccars Tologh/Categora sl
4 Valutazione gensoriale e personale del pasto Centrocottura L1 Refettorio P
a) Temperatura del cibo 1°piatto. caldo P tiepido [ treddo ]
2'piatto  caldo % tiepido % freddo -2 & Valutazione Specifica
contorno caldo tiepido frecdo X ‘ a) pane & ditipo integrale 1 con farina 00/
by Cottura del cibo 1°piatto adeguata N occessiva L scarsa ™ - b) paneé buono [ accettablle [ non aweﬁabm
2piatio adeguata ] eccessiva [ scarsa 32 (A PRNRTURA ¢ frutta/dessert buono 32 accettablle L non accettabile ]
contomo adeguata 1 eccessiva [ scarsa t d) modalith di sgombero dei rifiuti eseguita dagli addetti del gestore conforma\E» non conforme ]

e

Note .. Pﬁ'é

¢ CQuantitd porzione servita 1*piattc adeguata K abbondante (]  insufficiente ]
2°piatto adeguata E abbondante L] insufficiente 1
contorno adeguata E abbondante (] insufficiente ]
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[} INDICE D GRADIMENTO DEL PASTO: ]

ALLEGATOE

81 calcola sul numers di hambini che hanno manglato piu delia meta della porzione servita.

Par clascun piatto si calcola Pindice di gradibilits: ad esempio, se si considera una classe di 25 hambini e di questi 20 hanho mangiato pil) della
metd, la percentuale sul hurmero dei bambini presenti in esame . 201251 C0=80%. Quindi essendo questo valore compreso tra 75% e 100%, il
platto prese in esarme st considers totetmente accettato (TA).

v piatio totalmente accettato (TA) rifiuto inferiore o uguale al 24%

v platto parziaimente accettato (PA) rifiuto compresotra il 26% al 49%

v platio parzialmente rifiutato {PR) rifiuto compresotra 11 50% al T4%

v pigtio totalments fifiutato (TR) rifiuto superiore al 75%

a) Piimo platio T pal] PRL] TR

k) Secondo piatio Tall]  PA Pr ]

¢ Contomo all palld P TR
d) Pane TA PA pr]  TRLE]
6 FruftaDessert TA pald erD RO

CORPO ESTRANEO ©

[’ stata rispettata la procedura di consegna corpi estranei?

[E) RIPRESE FOTOGRAFICHE: __ |
Data S/' /20(8%\ I3‘t° Luogo BEFEF W‘ﬁl@
N. riprese fotografiche ... 5.0
:l;tniﬁs;:g; u;z‘;ee Nor i:rg;r;mzé al"lt‘s;/ﬁld e aae in oui & Madiﬁbe% L‘%awefnon?}m%zm ng, % @
. ATRELD ?} mw’é‘ucm &\*el U9, bEL St:,CDI\\EP (%QA

| SEZIONE NON CONFORMITA' ]

M No ]

Autore.(leé...... \ h?m‘ t’“

Sono presenti non conformitd
se S} quall (batrare { punti - vedi tabella codici).

A) AMBIENTE E ATTREZATURE:

1) Cantro cattura aaam [ ataar [0 ate [0 atc OO v O

2) Dispensa aaam 1 Azaar [0 azs [

3) Refettorio panam 1 asaar 1 ase [lase O aso OO ase ]
4) Locale rigovemo asanm 1 aganr [0 ae Clasc O ap O

ol

Mn!mm :

B) SERVIZIO:
1, Mend gia [ BB

2. Distribuzione pasto

4. Valutazione sensoriale e personale del pasto

4. Valttazione sensoriale e personale della dieta

5. Valutazions specifica

6) INDICE GRADIMENTO DEL pasto  catl]
D) CORPO ESTRANEQ
E) RIPRESA FOTOGRAFICA

TOTALE NUMERO NON CONFORMITA' \4‘

ALLEGATOE

1 mico [l eico O

ga [ B2 [

paatr 1 Baazr (K Bsase [
gaatcl] Baazc[] Baasc]
pas1s ] Bag2sBd mamas ]
papte ] Bap2e [ B33 ]
pact [ maca [ eaca [
psp1 [ mapz DX maps [
BE [

Baadr [ Baazr [ Bansr [
pantcl] Banzeld Banscl]
papts [ Bapzs ] papas ]
papie ] papze (] pamae [
Bactt [21 Bacar [ Bacst [
Bap1 [ Bapz [ Bap3 [
g [

pss [ Bscr [ mscp [ mspl]

ce2 (X ces { cop [ cerld cep [
pce >KJ pace I
gce [0 er W eR [

Altro da segnalare :

Segnalazione effettuata da:

Commissione mensax‘ Dirigente Scolastico [T Docenti, Educator, Personale scolastico O

Dats, . S./Q/ ',?“0 &...... Nome e Cognome del compilatore: CRSTW‘A QDCATW ..... gf REALLQ CLEvD

(FrmR JeEEIBIIE) v nveris s s

6




