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EDIZIONE LUGLIO 2015 ALLEGATO E

SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL SERVIZIO E R!LEVAZIONE NON CONFORMJTA’

{ad uso della Commi Mensa  Direzi I Unita Ed ponsabile della Mk
scuoa . DOVCA. DG ARWEE . v Cc&kﬂ& K9
Centro Cottura di appartenenza: b& Data sopralluog el i

Nido dfinfanzia (] Nidi Acoreditas (3 Sez. Primavera [ Micro Nidi [ Scuola dellinfanzia [
Souola Primaria St Scuola Secondaria di 1 grado, (] Sede Centro Estivo []

A) AMBIENTE E ATTREZZATURE

1. Centro Cottura
a) Lapulizia i ambiente e amedi & buona [ sufficiente [ insufficiente [
b) Comispondenza delle derrate alimentari con quanto e
pmneiconﬂam&semenelmmmwgore?
Se No, indicare variazions....

si O Ne OJ

€) L'abbigliamento del personale addetto al Centro Cottura & adeguata? si O ne O
Se Non adeguato segnalare motivazioni.

Note: el

2. Dispensa
8} Lapulizia di ambiente e arredi &
b) Corﬂspurnienzadallede«mleabmmnoonque:m ' ;
mnammam“ﬁm“mo si O no O

'WDMeDimﬁd&nﬁeD

Se No, indicare variazione,

Note: R T

v
3. Refettorio
a) La pulizia di ambiente e amedi & buona O] sufficiente S insufficiente]
b) | taveli sono apparecchiat comeltamente siBNe O
©) i contenitorl del pasto sono pult e in bucne condizioni si BNo [
9 sono presenti dei sistemi di mantenimento della temperatura (termo box-carreltermici) 1B No [
e) Labbigamento del personale addetto & adeguato? siE v O

1

M|Imn |
l lmmmn
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Se No, indicare variazione.

ALLEGATO E

Note:

4. Locale di Rigoverno
a) La pulizia di ambiente e amedi &

buona [ sufficiente [ insuficientel ]
bj | contenitori del pasto sono pullt & in buone condizioni s P¥RRe O
€} Sono presenii dei sistemi di mantenimento della temperatura (termo box-camelii termicl) 81 BNo ]
d} L'abbigliamento del personale addetto & adeguato? sisd no (O

Se Non adeguato lare motivazioni:

Note:

B) SERVIZIO

1.Menu’
I mend del giomo &

° RA\HQM HAGRD  Cond odo e PARIIG AL

F@Tﬁm Com AR

a) Il ment del giomo & esposto alfinterno dei locali scolasti? si § ne O
b} Il menu del giomo corrisponde a quello esposto nei locali scalastic? Si
Se No, indicare variazione

c) Emore consegna?

Se 8, indicare motivazione (variazioni pietanze, ritardo consegna, mancala consegna ecc

d) Indicare il numero dei pasti complessivi diete): .2 OA
) Indicare il numero dei pasti per & del suo pesc complessivo escl ete (da rilevare dallaliegato al
documento di trasporto):

1° piatto past n. ‘{O.. pesﬁbambmln ’{86 complessivo dei pasti Kg/g ...
27 pi iadultin, ... i iNLAT...... - peso complessivo dei pasti Kalg ...
Contomiadultin. ............ bambipi - peso complessivo del contomi Kglg ... ...

) Indicare il numermo ivo delle Diete:
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ALLEGATO E ALLEGATOE
g} Indicare il numero delle Diete per portata e del suo peso complessivo (da rilevare dall'allegato al documento di d) Sapore 1°piatto gradevole  [1  accettabile [J  non accettabile £~
tiasportol Zpiatto gradevole [ ] accettabile [ non accettabile
*piatioadullin. .......... bambinin. .......... pesa complessivo dei pasti Kgg .......... contorno gradevole [ acosttabile [ non acoettabiie 555~
2 platto adullin. ... bambinin. .......... peso complessivo dei pasti Kgig .........
Contorni aduliin ... bambinin ....... peso complessivo dei contomi Kaig ... €) Giudizio globale ; buone [ accettabile [ non WW*&R'
Note: ... s i st Note:
2.Distribuzione pasto (prendere in esame un solo tumao)
a) Letemperature verificate dall addetto del gestore sono conformi Si EQ No [ 4Vl Sontoriee ¢ personale della dlets Contra o =
Se No segnalare: a) Temperatura del cibo 1°piatto caldo O tepide  B% freddo O
- : e 2°piatto caldo O tepido B freddo =
' contomo caldo [ tepido I freddo O
b) Il tempo trascorso dall'arrivo alla distribuzione & < 10min [ z10<20 min)@ >20min [
¢} Ladurata della distribuzione del 1° piatto & <10min J 210<20min B >20min O b) Cottura del cibo 1°piatto adeguata B eccessiva [ scarsa O
d) Ladurata della distribuzione del 2° piatto & © < 10min [J 210<20min > 20 min [J ' 2'piatio adeguata K" ecvessiva g arsa g
€) Ladurata del pranzo & ; <30min [J =30<60min >60min [ w1 g E’ v oA
f) Indicare il numero di persone addette alla distribuzione ..................c......... c) Quantita porzione senvita T'piattoadeguata  []  abbondante (] insufficiente B
g} Il comportamento de! personale addetto alla distribuzione & cm‘euoﬁnon correttol ] piatioadeguata  []  abbondante ] insufficiente 59

contomoadeguata [ abbondante (] insufficiente

Se Non corretto segnalare motivazioni;

h) Jndrcare il turno in analisi m II” turno ecc)... c) Sapore 1°platto gradevole [  accettabile g non accettabile (]
2°piatto gradevole [ acoettabile non accettabile (]
contomo gradevole [ accettabile B non acosttabile (]

: - d) Giuizio globale buono [ accettabie [ nmaweuanibelia‘/

Note (Specificare Tipologla/Categoria dieta):

3.Valutazione sensoriale e personale del pasto Centrocottura  [] Refettorio <R s e i S AN
a) Temperatura ded cibo 1°piatte  caldo O tepide B freddo e |
Zpato cado  [J  tepido g freddo O 5 Valutazions Specifica
contomo caldo L1 tepido Heddc o a) paneé ditipo integrale X con farina 0010 [
b) Coftura del cibo 1°piatto adeguata B eccessva B scarsa O b) paneéd buono  [] accettabiie B "non accettabils (]
'piatio adeguata K] eccessiva [ scarsa O o) futiaidessert buono [ accetianie [ non accettabieB—

contono adeguata @8 eccessiva [ scarsa d) modalita di sgombero dei rifiuti eseguita dagh addetti del gestore  conforme [ non conforme [

c) Quantita porzione servita 1°piatio adeguata [ abbondante (] insuffidente
2'piatto adeguata [ abbondante ] insufficente
contorno adeguata [ abbondante [ insufficente

Note :.




Milana |

| tnmn-..m-
i Mo

ALLEGATOE '

C) INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO:
Si calcola sul di bambini che b ,' della math dell senvita,
Per ciasoun piatio si ia Mindice di il i = ‘Zsmmedemmm”\owaphm
mtd, sul dai bambini prosant i mém1m=mn—- tra 75% & 100%, il
|piatio preso in ssama si mmmmml
¥ platto iolalmante accottato {TA} rifiulo infericre o uguale al 24%
¥ piatts parzialments accaliato (PA) rifidto compresa tra 11 25% al 49%
v p i iheta (PR} rifito compresotra 11 50% al 74%
¥ platto olalmente rfiutato (TR rifito superions al 75%
a) Primo platto by PA erC] ™O
b) Secondo piatto Tald rald n RO
©) Contomo wd erald er RO
d) Pane TA PA ™R
e) FruttaDessert ™ PAEf RO wO
[ D) CORPO ESTRANEO : |
£’ stata rispettala la procedura di consegna comi estranel? sild nod
RIPRESE FOTOGRAFICHE:
0| PR R Off....oivinnnns Luogo ... Aulore
N. riprese folografiche ...
M(smﬂmwmmﬁnbmehnlnwémmmummw 1 preparazions o
0 o aliro)
T SEZIONE NON CONFORMITA |
Sono presenti non conformita i nNo ]
se Sl quall (bamare | punt — vedi tabella codici):
A) AMBIENTE E ATTREZATURE:
1) Centro cottura aaam O aaar O as O ac O an O
2) Dispensa A2aam O a2aar OO0 a2 O
3) Refettorio asaam [0 azaar OO0 A ODasc O amn O ased

4) Locale rigoverno Aaam [ adaar [0 aae D asc O a0 O
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B) SERVIZIO:

ALLEGATO E

1. Meni BiA [ e [ sico [l eico I

2 Distribuzionepaste B2a [ B2 [

3. Valutazione sensoriale e personale del pasto  B3A1F (] B3aA2rF [ Baaar (I
B3aicl] Baazc] maasc[]
381 ] B3m2s ] BapasTH
B3B1E]XE Bagze (] B3s3e [

Bacil 54 Baca &I mca1§
B3D1 83Dz [ B3D3
BE

4. Valutazione sensoriale e persanale della dieta  B4A1F [] BaazF (] Baasr (]
B4a1c] Bam2c] maaac]

B4B1s ] BaB2s ] paBas[]
B4B1E ] Bap2E [ BaBae ]

Bactl ] Bac2i K] sacal K

B4D1 [ Bap2 [ Bap3 [

e B[

5. Valutazione specifica ss8 [ escr [ esco [ sspl]

C) INDICE GRADIMENTO DEL PASTO ca1ld cB2 KCCS KCDP \MCEFD cep [
pce [ pace [
ecc (Der O ewr O

D) CORPO ESTRANEO
E) RIPRESA FOTOGRAFICA
TOTALE NUMERO NON CONFORMITN/IQJ

Altro da segnalare :

Segnalazione effettuata da:

Commissione mensa X[ Didgente Scolastico (] Docent;, Educatori, Personale scolastico [
Dsaa,isll“ll} Nome 6 C del

CARMEN CAUNND

(firma leggibile) ,A/L/k__,-——_______
6 1{[/1-’&3&

NpaF—



