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EDIZIONE LUGLIO 2015 ALLEGATO E

SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL SERVIZIO E RILEVAZIONE NON CONFORMITA’

{ad uso della Commissione Mensa / Direzione Scolastica / Unita Educativa / Responsabile delia Macroarea)

scuoLa DYJCA Bt RREMIIN.. via 66:’5\2\@/ %ﬁ
Centro Cottura di appartenenza: ‘DE) R AT Data sopralluogo: i%/ 12’ /9'0 Hﬁ .....

Nido dinfanzia [ Nidi Accreditati [ Sez. Primavera [ Micro Nidi [J Scuola delfinfanzia [
Scuola Primariw Scuola Secondaria di 1 grado ] Sede Centro Estivo [

[ A) AMBIENTE E ATTREZZATURE |

1. Centro Cottura
a) Lapulizia di ambiente e arredi é
b) Corrispondenza delle derrate alimentari con quanto

puona [] sufficiente [ insufficiente [

previsto nel contratto di servizio e nel men in vigore? si 1 No ]
S NO, INJICATE VAHBZIONE.........vviiiii v iecaerie i r st s e e e te et v e er e s es et e anteeraetrtae s s st erae e
¢) L'abbigliamento del personale addetto al Centro Cottura & adeguato? si I no (D

Se Non adeguato segnalare motivazioni:

E‘ikﬂlﬁr P

ALLEGATO E

4, Locale di Rigoverno
a) La pulizia di ambiente e arredi &

buona [ suffidiente [ insufficientel]

b) I contenitori del pasto sono puliti @ in buone condizioni si [ no [
¢) Sono presenti dei sistemi di mantenimento della temperatura (termo box-carrelli termici)  Si CIne O
d) Labbigliamento del personale addetto & adeguato? si [ No [

Se Non adeguato segnalare motivazioni:

B) SERVIZIO

1.Menu’

2. Dispensa
a) Lapulizia di ambiente ¢ arredi &
b) Corrispondenza delle derrate alimentari con quanto

previsto nel contratto di servizio e nel menu in vigore? si [ No [
Se No, indicare variazione. ..

buona [ sufficiente [ insufficiente [

3. Refettorio
a) La pulizia di ambiente e arredi & buona [ sufficiente [ insufficientel"]
b) !tavoli sono apparecchiati correttamente s noe T
¢) icontenitori del pasto sono puliti € in buone condizioni sildNe O
d) sono presenti dei sistemi di mantenimento della temperatura (termo box-carrelli termici) Si O ne
) Labbigliamento del personale addetto & adeguato? si [ No [
1

IMEIENAR. . cxenrrernnrreansvnnnrerinssnstnsivisnssernnssrnsannsronssrsnssvasssarmssarnnsrassrennsonnnn Y
a) Il menti del giomo & esposto allintero dei locali scolastici? si [ No [
b) 1l menu del giomo corrisponde a quelio esposto nei locali scolastici? si [ No [

Se No, indicare variazione
¢) Errore consegna?
si 21 no
Se 8, indicare motivazione (variazioni pietanze, fitardo consegna, mancata ConSegNa BCC. Juuscwsmmasarsssens

d) Indicare il numero dei pasti complessivi (escluse diete): ................
e) Indicare it numero dei pasti per portata e del suo peso complessivo escluse le diete (da rilevare dall'allegato al

documento di trasporto):
1° piatto pasti adultin. .......... pasti bambinin. .......... peso complessivo dei pasti Kg/g ...
2° piatto pasti adultin. .......... pasti bambini n. .......... peso complessivo dei pasti Kg/g ..........
Contomi adultin. ............ bambinin. ........... pesocomplessivo dei contomiKg/g .........

f) Indicare il numerro complessivo delle Diete: ..........

2
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ALLEGATO E ALLEGATO E
g) Indicare il numero delle Diete per portata e def suo peso complessivo (da rilevare dalfallegato al documento di d) Sapore 1°piatto gradevole [] accettabile L] non accettabile [
trasporto) 2%piatto gradevole []  accettabile (] non accettabile [
1° piatto adultin. ............ bambinin. .......... peso complessivo dei pasti Kg/g ... contomo gradevole [ ] accettabile [ non accettabile [
2° platto adultin, ............ bambinin. .......... peso complessivo dei pasti Kg/ig .........
Contorni adultin, ........... bambinin. ........... peso complessivo dei contorni Kg/g ......... ) Giudizio globale buono [ accettabile [T non accettabile (]

NOE: iivecvirnanvassinnnes

2.Distribuzione pasto (prendere in esame un solo turno)

a) Le temperature verificate dal’addetto del gestore sono conformi si [ no [ 4 Valutazione sensoriale e personale della dieta Centro coftura LI Refettorio L
Se No segnalare: a) Temperatura del cibo 1°piatto caldo [ ftiepido [ freddo |
2°piatto caldo [0 tepdo [ freddo d
‘ e , , _ contomo caldo [ tiepido [ freddo O

b) Il tempo trascorso dall'arrivo alla distribuzione & < 10min [ 210<20min [ >20min ]
¢) Ladurata della distribuzione del 1° piatto &: <10min ] 210<20min [1>20min [ b) Cottura del cibo 1°piatto adeguata [_] eccessiva [ scarsa (|
d) La durata della distribuzione del 2° piatto & : <10min 1 210<20min [>20min [J 2'piatto adeguata L1 eccessva [ scarsa -
€) Ladurata del pranzo & ; <30min [J 230<60min [d>60min [ contormo adeguata [] - eccessiva [ scarsa -
f) Indicare it numero di persone addette alla distribuzione ......................co e c) Quantita porzione servita 1°piatto adeguata ] abbondante[] insufficiente [
g) Il comportamento del personale addetto alla distribuzione &: corretto [ non correttol”] 2piatto adeguata ] abbondante[]  insufficiente [
Se Non corretto segnalare motivazioni: contorno adeguata ]  abbondante[]  insufficiente [
¢) Sapore 1°piatto gradevole [] accettabile [1 non accettabile [
2°piatto gradevole ]  accettabile [ non accettabile [
contorno gradevole ]  accettabile []  non accettabile [
d) Giudizio globale buono [ accettabile [ non accettabile [[]

Note (Specificare Tipologia/Categoria dieta):

3.Valutazione sensoriale e personale del pasto Centro cottura [ Refettorio  []

a) Temperatura del cibo 1°piatto  caldo 3 tepdo [ freddo O
2°piatto  caldo O tepido [ freddo O 5.Valutazione Specifica
oontomo - cakdo Ll tepdo [ freddo - a) paneé ditipo integrale [ con farina 00/0 [

b) Cottura del cibo 1°piatto adeguata [ ] eccessiva [] scarsa J b) paneé buono [ accetiabie  [] non accettabile [
2°piatto adeguata ] eccessiva [ scarsa ] o) frutte/dessert buono [ accettabie ] non accettabite ]
contomo adeguata  [] eccessiva [ scarsa (] d) modalita di sgombero dei rifiuti eseguita dagli addetti del gestore  conforme [ non conforme [

¢ Quantita porzione servita 1°piatto adeguata ] abbondante ] insufficiente [ Note :
2°piatto adeguata ] abbondante (] insufficiente [
contorno adeguata [ 1 abbondante[]  insuficente  [J
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[ €)_INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO: ]

ALLEGATO E

i calcola sul numero di bambini che hanno mangiato pitt defta meta della porzione servita.

Per ciascun piatto si calcola indice di gredibilité: ad esempio, se si considera una classe di 25 bambini o di questi 20 hanno mangiato pili della
metd, la percentuals sul numero dei bambini presenti in esame &: 20/25x100=80%. Quindi essendo questo valore compreso tra 75% e 100%, il
piatto preso in esame si considera totalmente accettato (TA),

v piatto totalmente accetiato (TA) rifiuto inferiore o uguale al 24%

v piatto parzialmente accettato (PA) rifiuto compreso tra 11 25% al 49%

v piatto parzialmente rifiutato (PR} rifuto compreso tra il 50% al 74%

v piatto totalments rifiutato (TR rifiuto superiore al 75%

a) Primo piatto TA ALl prC] TR
b) Secondo piatto ald pald erO TR
c) Contomo Taldl epald] prIJ TRL]
d) Pane wld eald erd 1RO
) Frutta/Dessert talld pald erlO RO

| D) CORPOESTRANEO : |

.................................................................................................................................................

E’ stata rispettata a procedura di consegna corpi estranei? sil] N@‘

| E) RIPRESE FOTOGRAFICHE: |

Data‘.%.{ . \7// fb .@Bra ............. Luogo . R)EF C&%Mfy AN Autoremgm . DSN .\E{A I
ADRTOU LabC ﬂ

N. riprese fotografiche .. €. ............

Note (specificare Non Conformita rilevata e fase in cui & stata effettuata m conservazione o preparazione o
SOMMINISAZIONE PEOONSUMO 13 SHIO) 12 vresrsesrssessarensseerssnsesessssmssvassemserssssessessessssnsseesssmsessenes

L T P T T T PP TP PPN

[ SEZIONE NON CONFORMITA ]
si[J No [

Sono presenti non conformita
se Sl quali (bamare | punti — vedi tabella codici):

A) AMBIENTE E ATTREZATURE:
1) Centro cottura Ataam [ a1aar OO a8 [ A1c [0 an OO

A2aAM [T Az2aar [0 Az [

Asaam [ asaar [0 ase [Jasc [0 asp [0 aseld

adaam [ a4aar O aa8 [ aac [0 aap [

2) Dispensa
3) Refettorio

4) Locale rigoverno

ALLEGATO E
B) SERVIZIO:

[ BB
B2A [0 B2 [J

1. Mend B1A [OJ stco O B1cp [

2. Distribuzione pasto

3. Valutazione sensoriale e personale del pasto  B3A1F [ B3A2F [] B3A3r [J
B3a1c] B3azc[] Baascd
BaB1s ] B3B2s[] B3sas [
B3s1e ] B3g2E [ Bapse ]
Bac1 [] Baca [ maca [
B3D1 [] B3p2 [ B3ps [
B3E [

4. Valutazione sensoriale e personale della dieta  B4A1F [] BaA2F [] BaasF [
B4A1Cc] BaA2c] Baasc
84815 ] B4B2s ] Bagas [
B4B1E ] B4B2E [ B4B3E [
B4ct [] Bac2t (1 Baca [
Bap1 [] Bap2 [l map3 [
B4E [

5. Valutazione specifica BsB [] Bscr [I Bscp [ Bsp[C]

C) INDICE GRADIMENTO DEL PASTO cAtldcB2 [ ces [ epp [ cerld cep [
pce [ DACE\§Z.
E) RIPRESA FOTOGRAFICA Ecc [0 er WX ELR [

D) CORPO ESTRANEO

TOTALE NUMERO NON CONFORMITA' Z -

Altro da segnalare :

Segnalazione effettuata da:

Commissione mensa ﬁ Dirigente Scolastico | Docent], Educatori, Personale scolastico [}



