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UGLIO 2018 ALLEGATO E

SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL SERVIZIO E RILEVAZIONE NON CONFORMITA’

(ad uso della Commlsslono-Monu I Direzione Scolastica / Unita Educativa / Responsabile dolla Macroarea)

scuoLa Dcey e DNERNRE via..LIESOR
Centro Cottura di appartenenza: ‘@) .................. Data sopralluogo: .’.‘..‘ 42’@\—\

Nido d'infanzia [ Nidi Accreditati [ Sez Primavera [ Micro Nidi [ Scuota delfinfanzia (]
Scuola Pn'man'ax Scuola Secondaria di 1' grado (]
[A) "AMBIENTE E ATTREZZATURE |
1. Centro Cottura
a) La pulizia di ambiente e arredi é

b) Corrispondenza delle derrate alimentari
previsto nel contratto di servizio € nefment in vigore? sinNo O

Sede Centro Estivo [J

buona [ sufficiente (] insufficiente (]

del personale addetto al Centro Cottura & adeguato? sildne O
Se Non adegtfato segnalare motivazioni:

2. Dispensa
a) La pulizia di ambiente e arredi &

b) Corrispondenza delle derrate-8limentari con quanto
previsto nel contratto djsérvizio e nel men( in vigore?
Se No, indicare varnazi

buona [ sufficiente [ insufficiente [J

siOno O

3. Refettorio ) buona [J sufficiente Bﬁnsufﬁdentem
a) Lapulizia di ambiente e arredi & si g No OJ
b) | tavoli sono apparecchiati corm etiaments : si$d No OJ

e in buone condizioni

| - . i termici) Si B No O
¢) i contenitori del pasto sono pu .
d) sono presenti dei sistemi di mantenimento della temperatura (termo box : e
) le addetto & adeguato? ELN

e) L’abbigliamento del persona
1

Milano |

) _(,'l;m]:nn
U | di Milana

ATO E

4. Locale di Rigoverno
a) La pulizia di ambiente e arredi &

buona [ sufficiente %nsufﬁoenzeD

b) | contenitori del pasto sono puiiti e in buone condizioni SIKNoD
¢) Sono presenti dei sistemi di mantenimento della temperatura (termo box-carrelii termici) SVQ No (O
d) L'abbigliamento del personale addetto & adeguato? 3./@1‘0 0O

Se Non adeguato segnalare motivazioni:

1.Menu’

llmeniidel gomo&: __ .
BN DN YOERO. AL SR
>XRRENE. OO NN, i
Contomo. [P SN .. TSNS FrutaDesset.. SEMCE o
| YT T
a) Il meni del giomo & esposto allintemo dei locali scolastic? sid No%(
b) Il menu del giomo cormisponde a quello esposto nei locali scolastic? KN

%No' : em . R TS 2 2

c) Ermore consegna? o Ll

Se 8, indicare motivazione (variazioni pietanze, fitardo consegna, Mancata consegna €0C )

:; llrn‘gg : muneromo g g ;mmfame(?:;ﬁ gz:z)eovnplessa essivo escluse le diete (da rilevare dall allegato al

documento di trasporto): »

1° piatto pasti adultin. .......... pasti bambinin. .......... pesompleswodefpasff o9

2° piatto pasti adultin. .......... pasti bambinin. .......... pesownp‘essmde‘pasu'@g

Contomi adultin. ............bambinin. ........... pesooornp!essvodaoontaﬂKQ/Q---
f) Indicare il numemo complessivo delle Diete: ..........




G Comun, Milano

DA [TRTTTY

\

WA

Q. Comune
U i Milano

9) Indicare il numero delle Dj ?

trasporto) © Diete per portata e del suo peso complessivo (da rilevare dalfaliegato al "t"‘EGALOdiE radevole accetta

1° piatto adulti n peso o = : ALL;G:TO |
.......... bambinin. ... .. i i pasti > : :

2° piatto adulti . ... ++vv.. bambini n peso oomp‘eSvao def sk iudizio = : - nmmnab:‘e g

T b» b s contomo g e (I acoetiabie (3 non o2
........... ambinin, .......... peso complessivo dei contomni Kg/g ......... el S - -

4 bile non le

2.Distribuzione pasto (prendere in esame un solo turno)

a) Letempe i ! 2
perature verificate dall'addetto del gestore sono conformi Si E‘No O el s Coaio ool O Refetorio 0]
9
a) Temperatura del cibo 1°piatto caldo ‘% tepdo X\ freddo 0
. piattocaldo  NO [ tiepido freddo a
) Il tempo trascorso dall'arrivo alla distribuzione é: < 10min [J 2 10 <20 min B> 20 min [J contomo caldo  [J tepido freddo a
) Ladurata della distribuzione del 1° piatto &: <10min [J 210 <20min 20min [ b) Cottura del cibo 1°piatto adeguata [ eccessva [J scarsa ﬂ
d) La durata della distribuzione del 2° piatto & : <10min [J 210 <20 min > 20min OJ Zpiatio adeguata [ eccessva [ scama  [X
e) Ladurata del pranzo é : <30min [J 230<60min JZ; 60min [J contomo adeguata [ eccessva [ scarsa X
f) Indicare il numero di persone addette alla distribuzione 8 ....................... ¢) Quantita porzione servita 1°piatto adeguata ,EF abbondante (] insufficiente [
g) Il comportamento del personale addetto alla distribuzione &: corretto < non comrettol] 2piatto adeguata I abbondante (] insufficente [
Se Non corretto segnalare motivazioni: contorno adeguata K abbondante[]  insufficiente [
¢) Sapore t°piatto gradevole [ acoetiabie [ non accetabieDX
accettabile (] non accetiabile

2°piatto gradevole O
contomo gradevole [J  accettabile (] non accettabi
O

d) Giudizio globale buono accetiabile [ non accettabie ]

Note (Specificare Tipologia/Categoria dieta):

i i Centrocottura ] Refettoio  [J
3.valutazione sensoriale e personale del pasto P
1°piatto  caldo [ tepido D3 freddo O

del cibo . _
Bl TEmpSraus 2°piatto  caldo [J tepido X freddo O §.Valutazione Specifica
contorno  caldo [0 tepido [ freddo = a) paneé ditipo integrale [ ommowg s
. b) paneé buono ] accettabile ron accettabile
rsa O
: {°piatto adeguata [, eccessiva ﬂ e accetiable ] non acoetta
b) Cottura del cibo op_ 55 odoguale g eccessiva ] scarsa O c) frutta/dessert puono J = 0
=i O d) modaiita di sgombero dei rifiuti eseguita dagli addetti del gestore conforme conforme

contorno adeguata eccessiva [ scarsa

e[] insufficente [
ita jone servita 1°piatto adeguata - &abbocr::: e
o) (TR 2°piatto adeguata Zl abbondan 5 ‘sufﬁaent' :
contorno adeguata g, abbondante insufficient
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S ALLEGATO E
CE DI GRADIMENTO DEL PASTG: SN ALLEGATO €
Si cal S
;c l::';m ':L ':l:nsvloro‘ di bambini che hanno manglato pid: della meta della porzione servita, 1. Menu B1A BB [ Bigo 0O
mech, 1 pae o 8 cak om:'gnz'dgmﬁm e esempio, se si considera una classe di 25 bambini e di questi 20 hemo mangiato pi della Bico O
P10 reso nesame s consser ot eeerl Ty " & 20/25x100=80%. Quindi essendo questo valore compreso ra 75% o 100%, 2. Distribuzionepasto B2A [0 B2g [
4 g‘::g L‘L“"mf"“ accettato (TA) ifuto ineriore o Uguale al 24%
i Zialmente accettato  (PA) rifiut .
e PRI |5 Vel swmce o pecrais s B¢ L] manr O e
e iio R) rifiuto superiore, al 75% 83a1c]
B3A
a) Pimo piatio T 0 bl O 2¢0] B3ase )
b) Secondo piatto N PRC] RO 8381s0] 83825 ] m3s3s )
C
3 e B ALl e D m = 8381852 8382t ] mygse )
R
e) FruttaDesser w0 ea0 e wO iy 8 P g Baca S;
B301 [ 8302 (J B33
BE P
4. Valutazione sensoriale e personale delladieta B4A1F (] B4A2F (] Baasr [
B4a1c] Baazc(] BaascO)
B4818P5. B4825 Sk B4p4s X
E’ stata rispettata la procedura di consegna corpi estranei?
. : B481E(] Bam2e (] Besse
[E) RIPRESE FOTOGRAFICHE: ] , B4act OJ Baca O Bacy O
Datal= 2=} ora 3D Luogo o oo.... Autore C:)mm\‘a\&\ B4D1 g\ B4D2 BKB4D3 [¢
B4E
N. nprese fotografiche .....................
i i o conservazione razione o
e ann r ool b ah S Tiol) B i omais e ! liciaaie 0 0 oscr O oo Dol

SOMMINIStrazione o CONSUMO 0 @Ir0) cvvvvevveereesreaseseseemsessesins

C) INDICE GRADIMENTO DELPASTO cA1(] ce2 BXces [ cor O cerlX cen O
[ SEZIONE ON CONFORMITA : D) CORPO ESTRANEO pce BXpace OJ

er O
Sono presenti non conformita 3 % No [ 6 RPRESA FOTOGRAFCA D
se S| quali (barrare i punti — vedi tabella codici):

TOTALE NUMERO NON CONFORMITA' .........
A) AMBIENTE E ATTREZATURE:

Altro da segnalare :
1) Centro cottura AAAM [0 a1aar O a8 OO A1C D AN O
2) Dispensa A2aaM [0 A2aar O a2 O _
[0 ase OOasc O ap O Ak —— -
i A3AAM [ A3AAR A3 e .

ik O e Commissione mensa, 5~ Dirigente Scolastico [ Docent, Educator, Personale 50035600 S

AsAAM [ A4aAR [ AdB [ a4c st ?‘“&0 ......
! een Dala, ccccereecseccssccseessacaane NomeoCognomedelcompclaton--L-;-L--\ o \ gco N

(firma leggibile)




